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RESUMO

A bananicultura é uma cultura formidavel, em especial para as popula¢cdes do campo, uma vez
que os frutos da banana (Musa spp) uma importante fonte alimentar, inclusive continua, por
ser uma fruta produzida o ano todo, além de ser uma fonte de emprego e renda, mantendo
assim o homem no campo. Uma pratica comum em muitas comunidades para acelerar o
amadurecimento da banana, é o uso de sacos de rafia envolto do cacho do fruto. Apesar de ser
uma pratica comum em muitas comunidades, ainda desconhecem 0s processos quimicos e
bioldgicos responsaveis por tal fendmeno. Dessa maneira, a pesquisa objetiva averiguar sobre
0 etnoconhecimento que os agricultores possuem sobre o processo de acelerar o
amadurecimento dos frutos da banana envoltos em sacos de rafia e comparar com o
conhecimento cientifico envolvido no processo de maturagdo. Assim sendo, para verificar
sobre este processo, optou-se em realizar uma pesquisa de campo na comunidade de Itacupé
pertencente ao municipio de Abaetetuba com entrevista semiestruturada de cunho qualitativa
/quantitativa com intuito de atingir os objetivos do presente trabalho. A pesquisa esta
embasada em autores tais como: Elio José Alves, Antonio Carlos Diegues, Juliano Cardoso
Lapolli, entre outros. Logo, foi possivel inferir que o responsavel pela maturacédo das frutas
em especial a banana, é 0 gas eteno (etileno), o qual atua como horménio sintetizados nas
células e presente em todo as partes da fruta, quando esse gas é liberado desencadeia trés
processos, oxidacao lipidica (rompimento das fibras da banana, tornando-a macia), quebra das
ligacGes de amido (responsavel pela docura da fruta) e quebra das moléculas de clorofila
(responsavel pela mudanca da coloracdo de verde para amarela). A maturacdo da banana é
acelerada quando colocada em sacos de rafia, devido este aprisionar o etileno liberado pela
fruta, desse modo tem-se uma alta concentracdo desse gas na parte interna do recipiente, que
de acordo com os conceitos de cinética quimica aumenta a velocidade de maturacéo.

Palavras-chaves: Os frutos da bananeira. Agricultores. Sacos de rafia. Aceleracdo de
Maturacéo.



ABSTRACT

Banana cultivation is a formidable crop, especially for the rural population, since the banana
fruit (Musa spp) is an important source of food, including continuous fruit, being a fruit
produced all year round, as well as being a source of employment and income, thus keeping
the man in the field. A common practice in many communities to accelerate the ripening of
bananas is the use of raffia bags wrapped around the fruit bunch. Although it is a common
practice in many communities, they are still unaware of the chemical and biological processes
responsible for such phenomena. In this way, the research aims to find out about the
ethnoconference that the farmers have on the process of accelerating the ripening of the
banana fruits wrapped in raffia bags and compare with the scientific knowledge involved in
the maturation process. Therefore, in order to verify this process, it was decided to carry out a
field research in the community of Itacupé, belonging to the municipality of Abaetetuba, with
a semi-structured qualitative / quantitative interview in order to reach the objectives of the
present study. The research is based on authors such as: Marcos André de Souza Prill,
Leandro Camargo Neves, Jéssica Milanez Tosin, Edvan Alves Chagas, Cynthia Ditchfield
and Carmen C. Tadini. Therefore, it was possible to infer that the one responsible for the
maturation of fruits, especially the banana, is the ethene gas (ethylene), which acts as a
hormone synthesized in the cells and present in all parts of the fruit, when this gas is released
triggers three processes , lipid oxidation (breaking of the banana fibers, making it soft),
breakage of the starch bindings (responsible for the sweetness of the fruit) and breaking of the
chlorophyll molecules (responsible for the change in color from green to yellow). The
ripening of the banana is accelerated when placed in raffia bags, because this entrap the
ethylene released by the fruit, thus a high concentration of this gas is in the inner part of the
container, which according to the concepts of chemical kinetics increases the speed of
maturation.

Key-words: The fruits of the banana tree. Farmers. Raffia bags. Maturation Acceleration.
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1. INTRODUCAO

Os agricultores familiares da regido do Distrito de Beja dispdem de rica diversidade de
conhecimentos tradicionais que foram adquiridos por meio de experiéncias vivenciadas no
decorrer das geracdes, transmitidos pela oralidade. Nesse sentido, € importante compreender o
a contribuicdo da etnociéncia para o estudo do conhecimento das populages tradicionais, pois
segundo Diegues et al. (2000) “A etnociéncia parte da linguistica para estudar o conhecimento
das populacdes humanas sobre 0s processos naturais, tentando descobrir a ldgica subjacente
ao conhecimento humano do mundo natural, as taxonomias e classificagdes totalizadoras”.

Com a chegada no “desenvolvimento” na Amazonia, mais precisamente na regido do
Baixo Tocantins, houve uma mudanca drastica na dindmica das populacdes camponesas
mediante a implantacdo dos megas projetos de infraestrutura, a exemplo, o complexo
industrial Albras/Alunorte que circunda as comunidades tradicionais, a exemplo, a
comunidade Itacupé que € o cenario deste estudo e que sofre diretamente com as implicacdes
de tal empreendimento que desconfigurou os modos tradicionais de se relacionar com 0s
territérios. Assim, um dos impactos que pode ser evidenciado na comunidade é a migracédo
dos agricultores para realizarem trabalhos fabris nas zonas urbanas, propiciando o declinio do
etnoconhecimento, tais que 0s ensinamentos desses conhecimentos tradicionais ficam
estagnados e em muitas familias ndo seguem uma transicdo geracional.

Nesse sentido, a bananicultura é uma cultura formidavel, em especial para as
populacdes do campo, uma vez que os frutos da banana (Musa spp) sdo uma importante fonte
alimentar inclusive continua, por ser uma fruta produzida o ano todo, além de ser uma fonte
de emprego e renda, mantendo assim 0 homem no campo.

O amadurecimento da banana (Musa spp) pelo uso de sacos de rafia envolto do cacho
do fruto é uma pratica comum em muitas comunidades. A banana € encontrada na
comunidade do Itacupé, sendo cultivada por varias familias, logo, sendo de facil plantacdo e
colheita. Segundo a Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (EMBRAPA, 2017), a
banana é presente em todo o pais, sendo uma das frutas e alimentos mais importantes,
ocupando 41.384 hectares no estado do Para para sua producdo, e assim, se tornando uma das
mais importantes atividades agricolas do territorio.

Contudo, a pesquisa objetiva compreender o etnoconhecimento que os agricultores da
Comunidade do Itacupé no municipio de Abaetetuba-PA possuem sobre o processo de
aceleramento do amadurecimento dos frutos da banana envoltos em sacos de rafia. Além

disso, demonstrar, com base na literatura, bioquimicamente a acdo de sacos de rafia
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(etnoconhecimento) nessa técnica de amadurecimento, de modo a dialogar com o tema
abordado para fazer a conexdo dos saberes tradicionais e cientificos. E como objetivos
especificos: Compreender a percepcdo dos agricultores familiares em relacdo ao processo
adotado para a maturacdo da banana (Musa spp); Observar como ocorre 0 processo de
maturacdo da banana (Musa spp); Analisar o processo bioquimico em relagdo ao processo de
maturacgao da banana (Musa spp).

A motivacdo por este objeto de estudo surge a partir de inquietacbes ao observar a
maneira como o0s produtores da comunidade do Itacupé utilizam os sacos de rafia para
acelerar o processo de maturagdo das bananas. Busca-se ainda responder questionamentos a
respeito da maneira que 0S mesmos comecaram fazer tal atividade, de que forma esse
conhecimento foi adquirido, e se estes entendem que tal atividade engloba um processo

bioquimico.
2. CARACTERIZAC}AO BOTANICA DA BANANA (MUSA SPP)

As bananeiras foram classificadas por Linneu conforme as que possuiam frutos
comestiveis, que as agrupou nos seguintes géneros Musa, com as seguintes espécies: Musa
cavendishii, Musa sapientum, Musa paradisiaca e Musa corniculata. Porém essa
classificacdo foi abandonada devido seu empirismo, pois ndo seria possivel incluir todos os
cultivares que sdo atualmente (FILHO et al, 2016).

Atualmente, segundo a sistematica botanica de classificacdo hierarquica, as bananeiras
produtoras de frutos comestiveis sdo plantas da classe das Monocotiledéneas, ordem
Scitaminales, familia Musaceae, da qual fazem parte as subfamilias Heliconioidease,
Strelitzioidease e Musoidaea. Esta Gltima inclui, além do género Ensete, 0 género Musa
(Quadro 1), (NETO, 2010).

Quadro 1: Classificacdo da bananeira.

Classe Monocotyledonea
Ordem Scitaminales
Familia Musaceae
Subfamilia Heliconioidease
Strelitzioidease
Musoidaea
Género Musa Ensete, Musa (Musoidaea)
Subgénero (ou secao) Eumusa

Fonte: Adaptado de Filho et al (2016).
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A bananeira possui raiz, tronco, folhas, flores, frutos e sementes, sendo um vegetal
herbaceo completo (FILHO, et al, 2016). Além de que ainda segundo Filho et al (2016) tem-
se gque o tronco da bananeira é representado pelo rizoma e este é o conjunto formado por
bainhas das folhas de pseudocaule, e assim, € conhecido como tronco da bananeira, como

podemos observar na Figura 1:

Figura 1: Partes da bananeira.

1- Cachos de banana.
2- Coragdo.

3- Folhas.

4- Pseudocaule.

5- Rizoma.

Fonte: Mac Dovel, 2019

Segundo Borges et al (2004) enfatiza que as bananas sdo fonte de vitaminas (A, B e
C), minerais (Ca, K e Fe) e baixos teores caloricos e de gordura, e com média de 70 % de sua
composicao sendo agua, de modo que a parcela solida é constituida de carboidratos, proteinas
e gorduras.

A multiplicacdo da bananeira se processa, naturalmente no campo, por via vegetativa,
pela emissdo de novos rebentos. Entretanto, o seu plantio também pode ser feito por meio de
sementes, processo este usado mais frequentemente quando se pretende fazer a criagéo de

novas variedades ou hibridos. Conforme demostra o quadro 2 a seguir.



Quadro 2: Formagéo dos rebentos das bananeiras.

E a planta mais velha da touceira, que pode estar na fase vegetativa
ou ter lancado sua inflorescéncia ou ja estar ou ndo com o cacho
completamente formado, o qual podera estar ou ndo no ponto de
colheita. Ela perde a denominacao de "mae" ap6s a colheita. A "mae"
é sempre uma s, salvo no caso da ocorréncia da dicotomia.

E todo e qualquer rebento originario do intumescimento de uma
gema vegetativa seguido de seu posterior desenvolvimento (gema
lateral de brotagdo, que serd uma "olhadura™), localizada no rizoma
da planta "mae".

E todo e qualquer rebento originario de um "filho".

E todo rebento que se forma devido ao desenvolvimento de outra
"olhadura™ de um mesmo rizoma. Isso quase sempre ocorre mais de
uma vez, o que da origem a uma irmandade, cujo nimero €é bastante
variavel.

E um conjunto de rizomas interligados e descendentes, representados
pela "'mée"”, um "filho" e um "neto”, onde todos os demais rebentos
("filhos" e "netos") foram eliminados.

Fonte: Adaptado de Filho et al (2016).

Segundo Alves (1999), a bananeira, como todas as plantas, tem um ciclo de vida
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definido. Sua fase de gestacdo comeca com a geracdo de um broto-rebento em outra

bananeira, mas como nos animais, o inicio da contagem de sua vida somente se faz com seu

aparecimento ao nivel do solo. Com seu crescimento, hd a formacdo de uma bananeira que ird

produzir um cacho, cujas frutas se desenvolvem, amadurecem e caem, verificando-se em

seguida o secamento de todas as suas folhas, quando se diz que a planta morreu. NETO, et al.

MELO, contribui que como esse processo € continuo e extremamente dindmico, uma

bananeira adulta apresenta sempre ao seu redor, em condi¢Ges naturais, outras bananeiras em

diversos estadios de desenvolvimento. Esse conjunto de bananeiras interligadas, com

diferentes idades, oriundas de uma Unica planta e crescendo desordenadamente, denomina-se

touceira®.

! Conjunto de plantas da mesma espécie que nascem muito proximas entre si.
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Figura 2: Touceira

Fonte: Mac Dovel, 2019.

Além de que, botanicamente, segundo Filho et al (2016) as touceiras de bananeiras séo
formadas por rebentos que constituem a primeira, segunda, terceira, etc., geragdes da muda
original sendo popularmente denominacdes de "mae", "filho", "neto", etc. Nesse sentido, cada
geracgdo caracterizada nos rebentos e, assim, tem-se a "mae" a qual pode ter vérios "filhos", e
que serdo "irmaos" entre si e cada um destes, por sua vez, poderdo também formar sua propria
geragdo e, assim, obter seus proprios "filhos", os quais serdo os "netos" da "mde" original.
Apos a colheita da planta "mée", a planta "filho" assume a posicéo desta e a planta "neto", por
sua vez, assume a posicdo de planta "filho", e assim sucessivamente (FILHO et al, 2016).

Por se tratar de uma planta tipicamente tropical, a bananeira, para bom
desenvolvimento, precisa de calor constante e elevada umidade. Essas condi¢des sé&o,
geralmente, registradas na faixa entre os paralelos de 30° norte e sul, nas regides onde as
temperaturas permanecem acima de 10°C e abaixo de 40° C. Entretanto, ha possibilidade de
seu cultivo em latitudes maiores de 30°, contanto que a temperatura o permita. Conforme

afirma Lima, et al (2012):
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A temperatura 6tima para o desenvolvimento normal das bananeiras comerciais
situa-se em torno dos 28 °C, sendo a faixa de 15 °C a 35 °C os limites extremos para
a exploragdo racional da cultura. No Brasil, a maioria das regides produtoras de
banana enquadra-se nos limites entre 15 °C e 35 °C. Esses sdo niveis de temperatura
essencialmente tropicais encontrados nas regides Norte e Nordeste, assim como em
parte das regides Sudeste e Centro-Oeste (LIMA; SILVA; FERREIRA, 2017, p. 22).

A expansdo de um cultivar, em determinados paises e areas acontece em funcédo da sua
aclimatacdo, interesse do mercado local e/ou global e, assim, tem como resultado a
diversificacdo de cultivares entre as regides produtoras.

O cultivo da bananeira no Brasil talvez seja uma das poucas exploragdes agricolas
feitas, em maior ou menor propor¢do, em quase todos os municipios. E essa frequéncia que
torna o Brasil um grande produtor da banana Musa Spp. Segundo Sanches:

As cultivares mais difundidas no Brasil sdo: Prata, Pacovan, Prata And, Maca,
Mysore, Terra, ¢ D’Angola, do grupo AAB, e Nanica, Nanicdo ¢ Grande Naine, do
grupo AAA, tilizadas principalmente na exportagdo. Em menor escala, séo

plantadas a ‘Figo Cinza’, ‘Figo Vermelho’, ‘Ouro’, ‘Caru Verde’ e ‘Caru Roxa’
(SANCHES, 2002, p. 4).

Sendo assim, é possivel destacar a diversidade das cultivares de banana no Brasil, sdo
inimeras espécies que podem ser cultivadas, e até mesmo exportadas. No quadro 3 abaixo, é

possivel identificar a Constituicdo gendmica, grupo e principais cultivares (Musa spp.).

Quadro 3: Constituicdo gendmica, grupo e principais cultivares (Musa spp.) produzidas no

Brasil.
- Ouro
Cavendish Nanica, Nanincdo, Grand Naine, Willian
Gros Michel Gros Michel, Highgate

- Maca
Prata Parta, Parata Ana, Catarina, Pacovan, Enxerto
Terra Terra, Terrinha, Pacova, D’ Angola
Figo Figo Vermelho, Figo Cinza

Fonte: Filho et al (2016).

Paralelamente a esse aumento de consumo, surgiu em nossos bananais durante a
década de 60, a moléstia conhecida por mal-de-sigatoka-amarela ou simplesmente sigatoka-
amarela (cercosporiose da bananeira) que, causando grandes prejuizos, fez com que a
producdo diminuisse em quantidade e qualidade.

Em consequéncia, com 0s prejuizos ocasionados, houve a elevacdo do preco no

mercado e este passando a exigir que os produtores cuidassem das bananeiras como uma
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cultura e ndo mais como uma simples planta de produgdo quase extrativa, como vinha sendo
feito. Conforme afirmam os autores Lima, et al (2017):
Com a elevagdo da umidade relativa, a ocorréncia de doengas flngicas,
principalmente sigatoka-amarela e sigatoka-negra, € mais pronunciada. Essas
doengas foliares necessitam de agua livre durante algumas horas do dia, para que

possa haver a germinacao dos esporos e a consequente penetracao das hifas flngicas
nos poros estomaticos das folhas (LIMA; SILVA; FERREIRA, 2017, p. 30).

No entanto, com o passar dos anos, houve um aumento na producdo da banana no
Brasil, logo essa cultura acabou se disseminando no Brasil com producdo em todo o pais,
como podemos observar nos dados obtidos através da Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecuéria (EMBRAPA) no ano de 2017.

Atualmente a producdo da banana dividida por area colhida, producdo e rendimento
nos 27 estados brasileiros. Segundo os dados da Embrapa, 2017, os cinco principais
produtores de banana nos anos de 2017, foram os estados de Sdo Paulo, Bahia, Santa
Catarina, Minas Gerais e Para.

O Estado do Para ocupa a 5 colocacdo na producdo da banana e abrange uma area de
36.024,20 Km2. Enfatizaremos o Baixo Tocantins, pois a comunidade de Itacupé? l6cus da
pesquisa, esta localizada no municipio de Abaetetuba. Assim, o Baixo Tocantins é composto
por 11 municipios: Abaetetuba, Acara, Baido, Barcarena, Cameta, lgarapé-Miri, Limoeiro do
Ajuru, Mocajuba, Moju, Oeiras do Para e Tailandia. (EMBRAPA 2017)

A producdo da Banana no Estado esta dividida por area colhida, quantidade produzida

e rendimento médio como podemos observar no quadro 4 abaixo:

Quadro 4: Producéo de bananas por Municipios do Baixo Tocantins.

Rena ento
Area Colhiaa Qua dade edlo
Oade dad ederacao € PDIO
da PDIOQ0 (d a
Banana/Para/2017 43.145 514.205 11,92
Moju (PA) 1.000 25.000 25,00
Oeiras do Para (PA 120 1.500 12,50
Acara (PA) 120 1.306 10,88
Abaetetuba (PA) 100 1.200 12,00
Igarapé-Miri (PA) 50 600 12,00
Barcarena (PA) 50 600 12,00
Tailandia (PA) 30 450 15,00

2 Veremos nas proximas secoes.
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Mocajuba (PA) 10 132 13,20
Cameta (PA) 20 178 8,90
Limoeiro do Ajuru (PA) 6 100 16,67

Fonte: Embrapa 2017, consultado em 24/06/2019.

A partir do Quadro 5 acima é possivel observar que 0 municipio que mais produziu
banana no ano de 2017 foi o municipio de Moju (PA), seguido por Oeiras do Para (PA),
Acara (PA), Abaetetuba (PA), lgarapé-Miri (PA), Barcarena (PA), Tailandia (PA), Mocajuba
(PA), Cameta (PA), Limoeiro do Ajuru (PA).

3. O GAS ETILENO E O PROCESSO DE MATURACAO DAS FRUTAS

Nesse sentido, o responsavel pelo processo de maturacdo das furtas € o gas chamado
etileno, gas este presente desde o crescimento até o envelhecimento da planta. O mesmo
funciona como um hormonio e € produzido a partir das células e se faz presente em toda a
estrutura do fruto, desde a casca até seu interior (LIMA. Et al, 2012).

0 “Etileno é considerado um horménio natural do amadurecimento das frutas e o
aumento na sua biossintese, até concentracfes que estimulam o processo, é 0 evento que
marca a transi¢ao entre as fases de crescimento e senescéncia no fruto”.

O etileno (Figura 3) é um gas com uma estrutura quimica simples, sendo o Unico
horménio vegetal que se apresenta na forma de um gas, foi o primeiro identificado como um
regulador de crescimento vegetal por Dimitry Neljubov em 1901, com a capacidade de alterar
0 crescimento de pléantulas de ervilha estioladas em laboratério, e também foi identificado
como um produto natural sintetizado por tecidos vegetais (TAIZ et al, 2017).

Os efeitos do etileno sdo variados, destacando-se o amadurecimento de frutos, a
senescéncia (envelhecimento) de flores e folhas e a abscisdo (queda) de folhas e frutos, nesse
sentido, o etileno é considerado um hormdnio natural do amadurecimento das frutas, o qual
estimula as mudancas de coloracao, textura e respiracdo. Outra funcdo que pode ser atribuida
ao etileno é a determinacdo do sexo de flores de algumas espécies de plantas, como as da
familia Cucurbitaceae. (SANTOS)

Conforme afirma (McMurchie, 1972) sobre 0 aumento acentuado é considerado como
controlador da iniciagdo das mudancas na cor, aroma, textura, sabor e outros atributos
bioquimicos e fisioldgicos na producgéo de etileno no comego do amadurecimento dos frutos
climatérios. Ainda para Santos (2009, p. 16) sobre o processo de amadurecimento dos frutos

em relagdo ao etileno, corrobora que “O repentino aumento na producéo de etileno na fase do
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amadurecimento é considerado como um controlador da iniciagdo das mudancas na cor,

aroma, textura, sabor, e outros atributos fisioldgicos e bioquimicos”.

Figura 3: Formula molecular do Etileno.

H H

Fonte: Taiz et al. (2017).

Conforme afirma Silva et al., (2009, p. 707) “Dentre esses, 0 saché absorvedor de
etileno, que oxida o etileno liberado pelo fruto durante o amadurecimento, prolongando a fase
pré-climatérica e a vida pos-colheita”.

Isso se explica porque a fruta amadurece mais rapido em dias quentes porque o etileno
reage mais rapidamente em temperaturas elevadas. Visto que ele € um gas que se desprende
com muita facilidade, uma fruta madura libera-o para as vizinhancas, 0 que provoca a
aceleracdo do processo de maturacdo da outra fruta que esta em contato com ela. Conforme
afirma Mendes:

O etileno é uma molécula bastante simples da familia dos alcenos, constituida por
dois &tomos de carbono e quatro de hidrogénio (formula quimica: C,H,) em que 0s
dois &tomos de carbono estdo unidos por uma ligagdo dupla. O etileno é um gas
incolor com um certo odor levemente adocicado e age fisiologicamente como uma
hormona natural das plantas, afetando e controlando o seu crescimento,
desenvolvimento, maturacéo e envelhecimento. Assim, além de estimular e regular o
amadurecimento da fruta, também tem o seu papel na floracdo e na queda das folhas.
Apesar da sua importancia no processo de amadurecimento da fruta, o etileno em
excesso pode também ser prejudicial para muitas frutas, vegetais, plantas e flores ja
que, ao acelerar o processo de envelhecimento, diminui a qualidade e duragdo dos
produtos, principalmente a temperaturas elevadas (MENDES, 2017).

Nesse sentido, o etileno tem papel fundamental no processo de amadurecimento dos
frutos, como afirma Santos:
O etileno é um horménio vegetal gasoso, produzido em todas as partes dos vegetais

superiores. A taxa de producdo de etileno depende do tipo de tecido e do estadio de
desenvolvimento deste. A emissdo deste fitormonio é expressiva durante a abscisdo
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foliar e a senescéncia da flor, bem como, durante o amadurecimento dos frutos
(SANTOS, 2009, p. 14)

Conforme foi possivel observar na fala afirmacdo de Mendes, 2017. E o gés etileno
que tem um papel principal no processo de maturagdo das furtas desde o crescimento,
desenvolvimento, maturagéo e envelhecimento das frutas.

Desde do momento de colheita da banana até o amadurecimento dos frutos, quando
estd boa para o consumo, o gas etileno se encontra presente. Conforme afirma Kluge (1997), a
banana € uma fruta climatérica e colhida ainda verde, pois apresentam um rapido e
significativo aumento na respiragdo durante a maturacédo e, naturalmente, seu amadurecimento

é desuniforme em vista da formacéo dos frutos em pencas, com diferentes idades.

4. SABERES TRADICIONAL, ETNOCIENCIA E POVOS DO CAMPO

Para a melhor compreensao desse estudo, nos apropriamos de conceitos fundamentais
que perpassam pela educacdo do campo e que foram essenciais para melhor entendimento do
objeto de estudo. Nesse sentido, destacamos que 0 conceito de povos e comunidades
tradicionais tem vérias conceituacGes e definicdes que partem do ponto de vista sociol6gico
ao juridico e, assim, no que tange o processo de conceituacdo de povos e comunidades
tradicionais disposto na legislacdo brasileiro se tem o Art. 3° do Decreto N° 6.040, de 7 de
fevereiro de 2007, que institui a Politica Nacional de Desenvolvimento dos Povos e
Comunidades Tradicionais como fundamental e que se compreende por:

I - Povos e Comunidades Tradicionais: grupos culturalmente diferenciados e que se
reconhecem como tais, que possuem formas préprias de organizacdo social, que
ocupam e usam territorios e recursos naturais como condic¢do para sua reproducdo

cultural, social, religiosa, ancestral e econbmica, utilizando conhecimentos,
inovacdes e praticas gerados e transmitidos pela tradicao;

Logo, os dispositivos juridicos como o Decreto 6.040 ddo base para discussdo de
como as agéncias reguladoras vém subsidiando debates para melhor entendimento dos saberes
e conhecimentos tradicionais associados a biodiversidade e ao modo de producdo, como
salientam Neto e Dantas:

Tem-se observado que as discussdes juridicas da regulamentacdo do conhecimento
tradicional associado a biodiversidade vém focalizando a andlise descritiva dos
dispositivos legais, da cdb e mp, em fungdo das necessidades imediatas que se
apresentam as “populagdes indigenas” e “comunidades locais” (NETO; DANTAS,
2008, p. 75)

Também, segundo Diegues et al. (2000, p. 30) o “conhecimento tradicional é definido

como o0 conjunto de saberes e saber-fazer a respeito do mundo natural, sobrenatural,
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transmitido oralmente de geragdo em geragdo”, assim, € importante a sua valorizagao para que
esses conhecimentos continuem sendo transmitidos as geracoes futuras.

No bojo das discussdes em relacdo ao conhecimento tradicional, etnociéncia e
conhecimento cientifico temos que compreender o conceito desses termos e, concomitante a
este, também s@o necessarios fazermos a relagdo dos saberes tradicionais dos agricultores
familiares da comunidade do Itacupé e do saber cientifico, pois é imprescindivel a sua

compreensdo. Nesse contexto, Cunha enfatiza que:

Para o senso comum, o conhecimento tradicional € um tesouro no sentido
literal da palavra, um conjunto acabado que se deve preservar, um acervo
fechado transmitido por antepassados e a que ndo vem ao caso acrescentar
nada. Nada mais equivocado. Muito pelo contrario, o conhecimento
tradicional reside tanto ou mais nos seus processos de investigacdo quanto
nos acervos ja prontos transmitidos pelas geraces anteriores. Processos.
Modos de fazer. Outros protocolos. (CUNHA, 2007, p. 78)

Assim, é imprescindivel compreender o elo entre o conhecimento tradicional e o

conhecimento cientifico. Ainda, Cunha corrobora que:

Se estamos de acordo em que saberes tradicionais e saber cientifico sdo
diferentes, o passo seguinte € se perguntar sobre quais sdo as pontes entre
eles. Ha varias maneiras, novamente, de se colocar essa questdo. Uma é
perguntar se as operacdes ldgicas que sustentam cada um deles sdo as
mesmas ou ndo e, caso sejam, de onde provém suas diferencas. (CUNHA,
2007, p. 79)

Nesse sentido, a sociedade moderna no seu contexto sociocultural vem contando
constantemente com antigas e/ou novas etiologias, pois com a sociedade atual é preciso que se
busquem a atualizacdo e a busca por novas estratégias para a aquisicdo do conhecimento e,
assim, os estudos das etnociéncias.

A relacdo entre o etnoconhecimento e suas contribuicbes para o conhecimento
cientifico € um desafio, mas necessario, pois é imprescindivel re/conhecer o conhecimento
das populacdes tradicionais e o protagonismo dos atores sociais envolvidos.

Segundo Pereira e Diegues (2010, p. 43) “A etnociéncia exige a articulagdo entre o
natural e o social, utilizando como metodologia a investigagdo das nomenclaturas designadas
pelas populagdes tradicionais para os elementos e fendmenos naturais, assim como os valores
culturais que transportam.”

Ainda Pereira e Diegues (2010) apontam sobre a necessidade da etnociéncia e o

conhecimento tradicional:
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Os estudos que a etnociéncia desenvolve proporcionam o levantamento de
conhecimentos sobre a natureza, acumulados no decorrer de longas geracdes e
raramente registrados por meios escritos, mas que mesmo assim muitas vezes
ultrapassam os conhecimentos alcancados pelas sofisticadas metodologias da ciéncia
ocidental. Diante do panorama ambiental decorrente das a¢des da sociedade humana
que segue 0 modelo econémico capitalista e da auséncia de alternativas eficazes para
a protecdo da natureza, a valorizacdo dos conhecimentos tradicionais surge como
uma alternativa capaz de auxiliar na conservacdo de areas naturais remanescentes.
Porém, para que isto acontega, faz-se necessario que estes conhecimentos sejam
compreendidos e analisados como uma probabilidade para a conservacdo da
natureza, o que determina uma nova especificidade para a area da etnociéncia,
designada por etnoconservacdo, difundida recentemente e por isso ainda em
processo de definicdo e consolidagdo de alguns dos seus aspectos (PEREIRA E
DIEGUES, 2010, p. 43).

Cunha (2007, p. 81) enfatiza que as ciéncias tentam em muitos casos explicado para 0s
sujeitos das comunidades tradicionais 0 modelo cientifico e que o conhecimento que esses
sujeitos possuem ndo séo levados em consideracdo, ndo séo ressignificados e nem traduzidos
para o cientifico, como exemplo utilizado por Cunha (2007, p. 81) “O que tenho visto ¢
bidlogos — mesmo aqueles que se dispdem a ouvi-los — “ensinarem” a seringueiros ¢ indios
qual ¢ o modelo cientifico”.

Nesse sentido, ¢ emergente que o conhecimento cientifico e o conhecimento
tradicional dialoguem entre si e sejam ressignificados e valorizados para a producao cientifica

e 0 conhecimento tradicional.

5. METODOLOGIA

5.3 Aportes Metodoldgico

Inicialmente foi adotado como método utilizado uma pesquisa de cunho bibliografica
para se chegar a fontes cientificas que tratem do objeto de estudo. Conforme afirma Fonseca
(2002).

Existem, porém pesquisas cientificas que se baseiam unicamente na pesquisa
bibliografica, procurando referéncias tedricas publicadas com o objetivo de recolher
informagdes ou conhecimentos prévios sobre o problema a respeito do qual se
procura a resposta (FONSECA, 2002, p. 32).

Posteriormente foi adotado como procedimento a pesquisa de campo, que proporciona
uma melhor compreensdo da tematica estudada. Nesse sentido para Fonseca (2002) o qual
enfatiza que as investigacfes vdo para além da pesquisa bibliografica e/ou documental
durante a pesquisa de campo. Pois se realiza coleta de dados junto a pessoas, com o recurso de

diferentes tipos de pesquisa.
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Assim, a pesquisa apresenta abordagem de cunho quantitativa/qualitativa, sendo o
foco deste trabalho o modo que os moradores e que permeia 0 conhecimento tradicional dos

moradores.

A pesquisa qualitativa trabalha com o universo de significados, motivos, aspiracdes,
crencas, valores e atitudes, o que corresponde a um espaco mais profundo das
relacbes, dos processos e dos fendbmenos que ndo podem ser reduzidos a
operacionalizacdo de varidveis. Aplicada inicialmente em estudos de Antropologia e
Sociologia, como contraponto a pesquisa quantitativa dominante, tem alargado seu
campo de atuagdo a areas como a Psicologia e a Educagdo. (MINAYO, 2001, p. 21-
22)

Como instrumentos foram utilizados entrevista semiestruturada. Demo (1995) define a
entrevista semiestruturada como a atividade cientifica que permite ao pesquisador descobrir a
realidade.

Aplicacdo de questionarios com perguntas abertas e fechadas, coleta de dados e
observacdo participante. De acordo Minayo (2001, p. 59) “A técnica de observagdo
participante se realiza através do contato direto do pesquisador com o fendmeno observado
para obter informagdes dos atores sociais em seus proprios contextos”. Os instrumentos
utilizados me permitiram uma aproximagdo com os participantes da mesma. E importante
enfatizar que as aplicacbes dos questionarios foram feitas de forma individual e objetiva, onde
0 pesquisador quem transcreveu as respostas dos entrevistados.

Os dados coletados foram analisados e apresentados atraves de tabelas, graficos e
transcricGes, a partir da entrevista de campo. Assim foi possivel obter respostas aos
pressupostos abordados no mesmo.

As informacOes a seguir sdo resultados adquirido através da pesquisa bibliogréafica e
pesquisa de campo de cunho qualitativo/quantitativo, realizada através das entrevistas
semiestruturadas, com aplicacdo de questionarios realizada com os moradores da comunidade
de Itacupé, que utilizam sacos de rafia para acelerar o processo de maturacdo da Banana

(musa spp).

5.1 HISTORICO DA COMUNIDADE DE ITACUPE: O LUGAR DA PESQUISA.

A comunidade de Itacupé esta localizada na zona rural do municipio de Abaetetuba
com aproximadamente 300 moradores, constituida por uma escola, igarapés, igrejas, campo
de futebol, centro comunitario, dentre outros espacos de lazer frequentado pelos moradores
locais e de comunidade vizinhas.

O nome “Itacupé” surgiu porque a comunidade & proxima de um brago do rio

Arienga. Entdo o nome era Itacupé-lra mais com o tempo o nome ficou somente Itacupé.
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“Atualmente a comunidade ndo tem documentos que comprovem seu surgimento de fato,
todas as informagdes relacionadas a historicidade da comunidade sdo baseadas em relatos de
moradores que residem a mais tempo na mesma.

Antigamente a comunidade era pouco ocupada, havia poucas familias que habitavam
no local, o acesso era dificil, e viagens a cidade se davam somente duas vezes na semana
através do Onibus rural. Assim, aos poucos a comunidade foi sendo ocupada. Em épocas
passadas, 0s moradores eram mais unidos, na época havia “juntada” que tinham como intuito
limpar terrenos, plantar, costumes que infelizmente foram perdidos com o tempo, hoje em dia,
nédo se tem mais esses tipos de iniciativas na comunidade, esta tem sofrido algumas alteracfes
ao longo do tempo, alguns costumes estdo sendo perdidos.

Em relacdo a religiosidade da comunidade do Itacupé, tem se que a igreja catolica é a

3 * com o inicio

mais antiga na comunidade, e que surgiu a partir de “ladainhas™ e “romarias
da evangelizacdo. Com o tempo surgiram as novenas, mas ainda nao eram dirigidas com tanta
frequéncia. Somente em 1962, através do Padre Zezinho, que comecaram a erguer uma
capela® para que fossem realizadas as novenas no local. Durante este processo algumas
pessoas da comunidade foram importantes para que a “capela” fosse construida, porém o
projeto ndo teve éxito.

Posteriormente, o Padre chamado de Diego e o senhor que o ajudou conhecido como
Ataufo, continuaram a catequisar os moradores da comunidade, mesmo sem um espaco
destinado ainda. Porem estas reunibes com o0s moradores aconteciam em época das
festividades dos santos isso quase de ano em ano, foi através do Padre Diego escolhido o
nome da Padroeira da comunidade, que é uma referéncia a padroeira das cidades de
nascimento do Padre, chamada de Nossa Senhora Auxiliadora.

Com o passar dos anos, foi construida a capela de madeira da comunidade, com a
ajuda de muitos moradores e comunidades vizinhas. Posteriormente foi construida a de
Alvenaria. Atualmente a igreja estd em construcdo para acomodar melhor a comunidade em
geral. E neste contexto que se inicia a influéncia religiosa na comunidade de Itacupé.

A subsisténcia das familias antigamente era realizada exclusivamente através da
retirada de madeira e cultivo das rogas (atividade ainda presente na comunidade). Atualmente

os agricultores utilizam outros meios como: a producdo do carvao, a criacdo de galinhas,

® Rezas realizadas nas residéncias dos familiares da comunidade.
* Peregrinacéo religiosa feita por um grupo de pessoas.
® Igreja Catolica.
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criancas de peixe, entre outros. Porem o0s agricultores ndo se sustentam apenas da agricultura

familiar, existem outros meios como: empregos nas empresas, vendas, entre outros.
5.1.1 Localizacdo Da Area De Pesquisa (Locus)

A pesquisa foi realizada na comunidade de Itacupé (figura 5), pertencente ao Distrito
de Vila de Beja e fica localizada no municipio de Abaetetuba, que conforme Ferreira (2014, p.
18) “O municipio de Abaetetuba fica localizado na microrregido do Baixo-Tocantins, Estado
do Para, mais precisamente na confluéncia dos rios Tocantins e Pard, no Estuario Tocantino, a
uma distancia de aproximadamente 80 km a oeste da capital Belém, totalizando uma area de
1.090 km?”. O distrito de vila de Beja inicialmente era habitado por tribos ndmades.
Conforme afirma Ferreira 2014.

A histéria de ocupacdo do municipio de Abaetetuba, originalmente denominado
“Abaeté”, insere-se no contexto mais amplo de ocupacdo e transformagdes do
espaco amazénico protagonizado pelos colonizadores europeus, particularmente
pelos portugueses, a partir do século XV1I. Contam os historiadores que por volta de
1635 padres capuchos vindos do Convento do Una, na Capital Belém, apés
percorrerem 0s rios da regido, juntaram-se a uma aldeia de tribos ndmades, a tribo
Mortiguar, provavelmente originaria da ilha de Marajo, do outro lado da baia. O
aglomerado foi inicialmente denominado Samalma e depois batizado de Beja por
Francisco Xavier de Mendonga Furtado, irmdo de Marqués de Pombal.
(FERREIRA, 2014, p. 21)

Ainda segundo Ferreira (2014, p. 20) reitera que se tem a microrregido do Baixo-
Tocantins sendo composta pelos municipios de “Abactetuba, Acara, Barcarena, Baido,
Cameta, Moju, Mocajuba, Igarapé-Miri, Limoeiro do Ajuru Tailandia, e Oeiras do Parg,
conforme a Figura 4, ja a figura 5 apresenta a localizacdo via (GPS) da comunidade de

Itacupé.

Figura 4: Localizagdo da Microrregido do Baixo-Tocantins, Nordeste Paraense.

TUAGAO NA REGIAO AMAZONICA
e

Fonte: Ferreira, 2014



Figura 5: Localizacdo da Comunidade do Itacupé.

Fonte: Google Maps (2019).
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O ponto amarelo representa a localizacdo do centro do Ramal da comunidade, onde

estd localizada a Escola Nossa Senhora Maria Auxiliadora, Igreja Catdlica, Centro
Comunitario, Campo de futebol da comunidade do Itacupé.

Assim, a Comunidade de Itacupé (Figura 5 e 6), € uma comunidade campesina do
municipio de Abaetetuba, como podemos visualizar na Figura 5 acima. O acesso a esta

comunidade se da através PA 403, 409 e 481. A comunidade de Itacupé localiza-se proximo

ao Distrito de Vila de Beja pertencente ao mesmo, no municipio de Abaetetuba, PA.

Figura 6: Comunidade de Itacupé coordenadas geograficas
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A comunidade € pertencente a zona rural do municipio, como podemos observar nas

coordenadas geograficas acima, sendo localizada as margem da PA, 403.

5.2 Caracterizacao Dos Entrevistados

A amostra da pesquisa foi feita com 8 agricultores®, residentes na comunidade. Para a
escolha dos entrevistados o critério utilizado foi a relagdo dos mesmos com a agricultura na

comunidade.

A escolha dos agricultores participantes da pesquisa se deu pelo fato dos mesmos
utilizarem tal pratica no cotidiano, utilizando o conhecimento tradicional para acelerar o
processo de maturacdo da banana envolto em sacos de rafia. A transcricdo das entrevistas foi
realizada da maneira como foi respondida as perguntas, respeitando inteiramente linguistica

dos povos do campo.
6. RESULTADOS E DISCUSSAO

6.1 PERFIL DOS ENTREVISTADOS

A partir do levantamento do perfil dos 08 entrevistados realizados através da pesquisa
de campo para esse estudo foi possivel verificar e analisar dados referentes a idade, ao tempo

de moradia na comunidade, o grau de escolaridade, e género. Conforme demostra o Quadro 5.

Quadro 5: Perfil dos entrevistados.

TEMPO DE

GRAU

ENTREVISTADOS IDADE MORADIA NA DE ESCOLARIDADE

COMUNIDADE

L.S 30 anos 20 anos Ensino Médio Completo
L.M 62 anos 62 anos Analfabeto
J.M 44 anos 44 anos Ensino Médio Incompleto
T.M 76 anos 50 anos Semianalfabeto
60 anos 60 anos Fundamental Incompleto
55 anos 30 anos Fundamental Incompleto
48 anos 48 anos Fundamental Incompleto
84 anos 84 anos Fundamental Incompleto

Fonte: Elaborado pela autora, 2019.

® «Os agricultores organizam suas estratégias, vivem suas lutas e fazem suas aliancas em funcéo destes dois
dominios: a meméria que guardam de sua histéria e as ambicfes que tem para o futuro. Suas chances de atingir o
modelo ideal, ou simplesmente de se aproximar dele, dependerdo da complementaridade de seu projeto junto ao
que a sociedade elaborou para eles” Lamarche (1994, p.19).
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A partir da analise do Quadro 5, é possivel inferir que a faixa etéria dos entrevistados é
de 30 a 84 anos, que trabalham a muitos anos na agricultura familiar, e com a excecao do
entrevistado L.S que ndo nasceu na comunidade, todos os agricultores residem na
comunidade, e que seus antepassados também viveram na comunidade, assim, estes sujeitos
trazem consigo conhecimentos que foram repassados através da oralidade durante as
gerac0es, e nos apropriando do conceito de Diegues (2008) ao enfatizar que a transmissdo dos
saberes tradicionais sucede ao longo das geracdes a partir da oralidade na vivéncia dos mais
velhos com 0s mais novos.

Ainda de acordo com o Quadro 5 é possivel observar que os moradores também
passaram por um processo de Educa¢do muito “escasso” durante muitos anos, por isso €
possivel notar o baixo indice de escolaridade dos mesmos, assim, somente um entrevistado
possui 0 ensino médio completo, pois somente por volta da década de 80 comegou 0 processo
de escolarizagdo na comunidade, e com isso muitos ndo tiveram aceram a educagéo e outros

ndo conseguiram prosseguir os estudos, como podemos observar no Grafico 1 abaixo:

Gréfico 1: Grau de escolaridade dos entrevistados.

m Ensino Médio

Completo.
13% = 12% Ensino Médio
Incompleto.
Fundamental
Incompleto.
Analfabeto.

m Semi Analfabeto.

Fonte: Elaborado pela autora, 2019.

A partir de uma amostra de 08 agricultores (100%), é possivel identificar o grau de
escolaridade dos entrevistados. Sendo possivel identificar que 50% dos entrevistados nao
concluiram o Ensino Fundamental, 13% sdo Semianalfabeto e 13% sdo analfabetos, 12%
possuem o0 Ensino medio incompleto e 12% possuem o Ensino médio Completo. Diante do
exposto é possivel identificar que o grau de escolaridade dos entrevistados esta relativamente

ligado a idade dos mesmos.
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O agricultor de 30 anos é o Unico que possui ensino médio completo, pois desde o ano
2000 a comunidade ¢ atendida por transporte escolar que faz diariamente o deslocamento dos
estudantes para 0s municipios de Abaetetuba e Barcarena, oportunizando 0s jovens a
concluirem os estudos, haja vista, que na comunidade o ensino vai até o 5° ano do ensino
fundamental, e de certa maneira facilita 0 acesso para que se conclua no minimo o ensino
médio. Como j& mencionado acima, reitera-se que os agricultores mais velhos ndo tinham um
suporte a educacdo, sendo comuns os moradores mais idosos nao possuirem quase estudo ou
nenhum estudo.

Na comunidade do Itacupé vale ressaltar que em muitas familias a principal
responsavel pelo trabalho na agricultura familiar s&o as mulheres, este indice deve-se ao fato
de os homens irem trabalhar nas fabricas do polo industrial do municipio de Barcarena, nesse
sentido, a presenca das mulheres na préatica de envolver a banana em sacos de rafia, sendo
possivel constatar que 63% sdo do género feminino, e os outros 37% sao do género

masculino. Conforme demostra o gréfico 2 a seguir:

Grafico 2: Género dos Entrevistados

mHomens m Mulheres

Fonte: Elaborado pela autora, 2019.

A partir do gréfico 2, foi possivel constatar a importancia das mulheres nas atividades
agricolas na comunidade de Itacupé, Abaetetuba PA. Segundo o Mistério de Desenvolvimento
Agrario (MDA), 2018; A presen¢a das mulheres rurais e a sua importancia na producgéo
agricola familiar é um fato. Ndo se pode negar que elas estdo ocupando terras, plantando,
colhendo, cultivando, e usufruindo da terra com seu trabalho. Presentes em casa, na educacao
dos filhos, na roca e na luta pela terra, as mulheres ainda batalham pelo direito de serem

reconhecidas como trabalhadoras.
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6.2 Resultado das Entrevistas

Através das entrevistas foi possivel constatar que os agricultores iniciariam a vida na
agricultura através de um familiar, sempre indo acompanhar para ajudar, como é possivel
perceber na fala da entrevistada (L.S 2019) ao dizer que “primeiro comecei ajudando minha
mée, ajudava ela na roca, capinava, plantava, fazia farinha, tudo que dava eu fazia. Trabalho
sozinha, as vezes peco ajuda para minha mée, isso s6 as vezes, ndo € sempre, porque ela
também tem o trabalho dela”. Assim, o trabalho familiar que estd presente na agricultura
familiar estd presente na fala da entrevistada, e Martins (2001) reitera que a agricultura
familiar é uma instituicdo de reproducdo da familia (mée, pai, filho, filha, irmdo...), cujo
nucleo esta na relacdo direta com a terra e com a producéo agricola.

E assim, quando perguntados como se iniciou a vida na agricultura, obteve-se como

respostas 0s seguintes argumentos:

Olha assim, eu primeiro comecei a trabalha na roga, porque o papai me levava pra
mim aprender as coisas da roca, la eu plantava milho, arroz a maniva da mandioca
também, tudo que eu sei hoje foi porque meu pai me ensinou. Quem trabalha
comigo? Ha sou eu e minha esposa, mas hoje é pouco, nos trabalhava muito a alguns
anos ai. Hoje sé plantamos algumas frutas, fazemos farinha de vez em quando, mais
para o0 consumo mesmo. (L.M 2019)

“Comecei muito cedo ir para a roca com o papai, ele levava eu e meus irmaos para
ajudar ele, naquela época papai s6 nos sustentava dos plantios dele, entdo tinhamos
que ir ajudar ele. Olha atualmente eu sé o plantio de algumas frutas para consumo
mesmo. Como é o caso da banana, eu planto aqui em casa mais ndo vendo é s6 pra
minha familia consumir. (J.M 2019)

Foi com uns 19 anos que comecei a trabalhar na roga e alguns plantios, depois eu
casei e meu marinho tinha pimental também, ai ajudava ele em tudo, fui feirante
durante muitos anos, ixe, nem pense ja trabalhei muito nessa vida minha filha. Sou
mae de 9 filhos, todos foram criados através do meu suor da roga, e do meu marido.
Olha eu s6 parei de trabalhar por causa dos meus problemas de salde, a gente vai
ficando velho e aparece cada coisa. Hoje em dia eu to aposentada ja, mas aqui a
cold, sinto saudade de fazer farinhas, essas coisas que ndo dou mais conta. (T.M
2019)

Minha filha, eu comecei a trabalhar muito novinha, com 12 anos eu ja ia pro retiro
preparar massa até 4h da tarde. Tinha alguns dias quye eu ficava até mais cedo, mas
depois eu ia pra casa preparar o almogo. H4, ja trabalhei muito nessa vida. Hoje eu
dia s6 plano algumas frutas aqui em casa mesmo, ndo dou mais conta de fazer uma
roga, nem fazer farinha. Eu ja me aposentei. (F.M 2019)

Olha, pra te falar a verdade eu comecei a trabalhar primeiro com meu tio, por que eu
precisava bastante, foi com ele que aprendi coisas da roca e o retiro, trabalho sim,
ainda faco roga porque preciso sustentar 2 netas que morar comigo entdo eu fago e
vendo a farinha, eu vou pra roga sozinha, as vezes que eu chamo a minha filha mais
velha pra me ajudar, mas é dificil. Mas é s6 eu mesmo. (1.S 2019)
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Comecei a trabalhar com meus Pais, ainda na infancia, ia pra roca plantava a
maniva, sacava a mandioca, eu também ajudava no retiro na hora d fazer a farinha.
Atualmente trabalha eu e meu marido. (L.M2 2019)

Foi assim, eu casei muito cedo, entdo precisei trabalhar para sustentar minha familia,
como eu ndo tenho estudo, fui trabalhar na roca. Trabalhei muito, fui feirante por
muitos anos, hoje em dia ndo trabalho mais por problemas de saude fiquei
impossibilitado de trabalhar, eu ja to aposentando, mas como tenho dificuldade de
me locomover ficou dificil trabalhar novamente. (M. X, 2019).

O trabalho no campo se inicia muito cedo, é um trabalho que exige muito
conhecimento e que ao longo do tempo que vai se adquirindo. Conforme afirma Wanderley:

Os filhos dos agricultores sdo desde cedo chamados a participar do esforco comum

da familia para garantir sua sobrevivéncia e a constituicdo de um patrimonio

familiar. Nesse contexto, os jovens rurais tém uma dupla relacdo com o trabalho: por

um lado, o tempo a ele dedicado deve ser conciliado com o tempo necessario a
escolarizacéo[...] (Wanderley, 2011, p. 4)

Ainda analisando as falas dos entrevistados/as acima, em relacdo ao tempo e a maneira
que comecaram a praticar a atividade da agricultura familiar Savoldi e Cunha (2010, p. 30) “A
agricultura familiar, além da producéo agricola propriamente dita, inclui as retribuicdes rituais
dos filhos e netos em relacdo aos pais e avos e dos pais e avos em relagao a filhos e netos”.

Além disso, nela, as estratégias de reproducdo ndo se limitam a reproduzir, isto é,
subsistir e permanecer. “Elas também ddo conta das novas necessidades e dos novos desafios
que sdo continuamente gerados pelas transformagdes econdmicas ¢ sociais” (SAVOLDI E
CUNHA, 2010, p. 29). Abramovay (1997, p. 3) reitera que “A agricultura familiar é aquela
em que a gestdo, a propriedade e a maior parte do trabalho, vém de individuos que mantém
entre si lacos de sangue ou de casamento. Que esta definicdo ndo seja unanime e muitas vezes
tampouco operacional”.

Assim, 0s conhecimentos tradicionais em relacdo passado através das geracdes sdo
inimeros, e quando perguntados em relacdo ao processo de amadurecimento da banana
utilizados por eles, que € envolver os cachos da banana em sacos de rafia para acelerar o
processo, nos relatos dos mesmos € possivel perceber que essa pratica vem transmitida de
geracdo a geracao, e que 0S mesmos ensinam outras pessoas, sendo possivel perceber na fala
dos entrevistados a seguir, o (L. S, 2019) relatou que “O tempo ndo sei exatamente, mas vem
da minha familia, minha mae, minha vé6 que me ensinou”; ¢ o (L, M. 2019) enfatizou que
“nao lembro o tempo que fagco, mas desde que comecei a trabalhar a banana, eu comecei a
fazer. Mas quem me explicava de como deveria ser feito foi meu pai; para (J, M 2019) “Ha
mais ou menos uns 20 anos eu fago isso, quem me ensinou foi o papai, lembro que ele sempre

dizia que erra necessario empalhar a banana”; e (T, M. 2019) enfatizou que “Eu faco essa
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atividade desde de uns 15 anos de idade, lembro muito bem que foi minha mamée que me
ensinou”. Sendo assim, ¢ possivel perceber que em comunidades tradicionais ¢ muito comum
que esses ensinamentos sejam advindos de pessoas mais velhas, conforme afirma Wanderley:
[...] a prépria formacdo do jovem se realiza pelo trabalho, o que justifica moralmente
a sua reproducdo. Trata-se, aqui, naturalmente, do trabalho feito no interior do
estabelecimento familiar, sob a tutela dos pais, condicdo essencial para que esse
envolvimento se traduza numa efetiva socializacdo do futuro trabalhador.
(Wanderley, 2011, p. 4)
Quando perguntados se € utilizado sacos plasticos especificos para tal atividade, 100%
(8), responderam que sim, conforme € possivel constatar na fala de (I, S, 2019) ao dizer que
“olha a unica saca que serve ¢ a de farinha, aquela 14 ¢ que serve”; e (L. S, 2019) reitera
dizendo que “Sim, eu uso a de farinha”; e também ¢ possivel constatar na fala de (T.M, 2019)
dizendo que “Eu s6 uso de farinha, s6 essa que presta”; e na fala de (M, X. 2019) ao dizer que

“ A de farinha né que € so essa que presta mesmo”.

As falas abaixo reafirmam o tipo de saca utilizada pelos agricultores familiares da
comunidade de Itacupé para o processo de aceleracdo do amadurecimento da banana (Musa

spp), enfatizando que:

Eu uso sim aquelas sacas de farinha, mas tem que tar limpa, eu ndo coloco em sacas
suja ndo, tem que dar uma lavada antes, aquelas normais que a gente compra alguma
coisa e ddo, aquela 14 ndo presta porque ela ndo vai ficar madura, ela vai ficar assada
da sacola” (L, M 2019).

Eu gosto de usar a de farinha, essa que € melhor, aprendi testando porque aquelas de
supermercado essas ndo presta, uma vez eu coloquei e minhas bananas parece que
assaram na sacola pode colocar que tu vai ver que vai acabar com a banana, agora se
tu colocar na da farinha tu vai ver como a banana fica boa logo rapido e bem macia,
n&o fica podre. (J, M. 2019)

Tem sim, olha ndo pode ser qualquer saco, esses qualquer que tem por ai ndo presta
colocar ndo, tem, que um saco bom. Eu s6 uso aquelas que nés faz farinha, eu pego
eles, limpo as vezes eu até lavo, depois que eu colOoco os ‘cachos” dentro. Assim
nunca deu errado sempre fica boa pra comer, mas tem q olhar de vez em quando pra
ver se ndo tem bicho também né. (F.M, 2019)

Olha sempre uso aqueles sacos de farinha de 30kg, esses que é bom, porque como
aqui € so pras criangas comer um saco daqueles € bom, agora se eu vendesse teria
que Sser uma saca maior, mas nesses pequenos da eu coloca deixo 14 abafado pra
banana ficara amarelinha, depois de uns dias q tiro de 14, dai ja ta pronta pra comer,
ha mais ¢ sempre bom limpar a saca pra ndo dar bichinho” (L.M2. 2019)

A saca de farinha (saca de rafia) citada pelos agricultores conforme a Figura 7 acelera
0 processo de maturagdo banana, por que a saca tem a funcdo de climatizar. A maturacdo da
banana é acelerada quando colocada em sacos de rafia, devidos a estes aprisionarem o etileno

liberado pela fruta. Desse modo tem-se uma alta concentragdo do gas na parte interna do



33

recipiente, que de acordo com 0s conceitos de cinética quimica, aumenta a velocidade de
maturacao.

Com base no exposto, € interessante percebemos no processo de maturacdo da banana
(Musa spp) o conhecimento tradicional dos trabalhadores rurais da Comunidade do Itacupé,
municipio de Abaetetuba-Para presente nesse processo’ e perceber como esse conhecimento

“empirico” tem correspondéncia com o conhecimento cientifico e sua explicagao.

Figura 7: Agricultor utilizando a saca de farinha. T, M 2019.

Fonte: Mac Dovel 2019.

Em relacdo a explicacdo de que a fruta envolta em sacos de rafia pode acelerar o
processo de maturacgdo, os agricultores enfatizaram a questdao de ficar “abafado”, que este
motivo acelera o processo de amadurecimento. Como podemos observar na fala da
entrevistada (T.M 2019) a qual enfatiza sobre o conhecimento tradicional utilizado sobre o
processo de maturagdo da banana com a utilizagdo de sacolas dizendo que: “Porque a banana
fica abafada né, ai eu acho que como ela fica ali abafada ela amarela rapido, por isso que se
deixar 14, com uns dias ja d& pra comer” e a entrevistada (F.M 2019) ressalta que “Eu penso
assim, como ja tem que cortar quando t4 no ponto, a gente s6 precisa abafar pra ficar boa

logo, colocar ela em saco um escuro, se ndo fizer isso, demora muito pra ficar boa”.

"0 qual sera descrito no Tépico 6.
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A relagdo que os agricultores fazem a banana ficar “abafada” e acelerar o processo de
maturacdo explica-se por que no interior do saco, € liberado o gas etileno. Conforme
demonstra Kluge (1997) o hormdnio impulsiona o aumento da respiracdo em frutos
climatéricos, e assim, na fase pré-climatérica basicamente a producao do etileno é reduzida ou
inexistente e somente no inicio do climatério, se inicia a producdo de etileno que é o
responsavel pelo comeco da respiracdo. Conforme demostra a figura 8. Assim, segundo Kluge

(1997) a biossintese do etileno nos frutos climatéricos perpassa por trés etapa a seguir:

> A biossintese de etileno se inicia com o precursor primario, que € a Metionina, sendo
transformado em S-adenosilmetionina (SAM) pela acdo da S-adenosilmetionina

sintase;

» O SAM sofre entdo, a acdo da ACCsintase e se transforma em acido

aminiciclopropoanocarboxilico (ACC);

> Por ultimo, mediante a acdo da ACCoxidase e na presenca do oxigénio, o ACC se
transforma no etileno, produto final da cadeia, o qual vai agir na célula promovendo o

processo de amadurecimento.

Figura 8: Acdo do etileno em frutos climatéricos.

Frutos climatéricos

Etileno

Fonte: Kluge (1997).

Conforme Amabis e Martho (2002) o etileno é um fitohorménio que tem seu valor
reconhecido e é utilizado comercialmente, por exemplo, 0 gas etileno em camaras especiais
promove o amadurecimento de bananas que s@o colhidas verdes. Assim, a saca de rafia
utilizada pelos agricultores entrevistados faz o papel de cdmara para o processo de maturagédo
da banana. Sert et al., (2006) reitera que:

A respiracdo dos frutos climatéricos atinge um pico que com aumento da producéo
de etileno os levam a maturacdo, que pode ocorrer antes ou depois de sua separacéo

da planta mae, logo depois vem uma queda da atividade respiratdria, a senescéncia e
a morte. A producdo de etileno pelos frutos climatéricos é considerada essencial a
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sua maturagdo e também é um produto desse processo sendo que, a sua taxa
aumenta conforme o amadurecimento do fruto. (SERT et al., 2006, p. 33)

Assim, o responsavel pela maturacdo das frutas em especial a banana, € o gas eteno
(etileno). E que ainda para Kluge (1997) o gés etileno é o principal responsavel pelo processo
de maturacdo da banana (Musa spp), apresentando a aplicacéo de etileno exdgeno na fase pré-
climatérica da fruta para desencadear o seu processo de amadurecimento, sendo que 0 mesmo
atuara como um hormonio sintetizados nas células e presente em todo as partes da fruta para
entdo o gas comecar a ser liberado, desencadeando trés processos, que sdo: oxidacdo lipidica
(rompimento das fibras da banana, tornando-a macia); quebra das ligacbes de amido
(responsavel pela dogura da fruta); e quebra das moléculas de clorofila (responsavel pela
mudanca da coloracao de verde para amarela).

Na oxidacéo de lipidios, ocorre o rompimento nas fibras do fruto, tornando-o macio,
na quebra das ligacbes de amido ocorre que a dogura das frutas maduras aparece neste
momento: durante a quebra das ligacbes do amido presente em sua composicao. E nas quebras
das moléculas de clorofila, o etileno é responsavel ainda por quebrar as moléculas de clorofila
presente na casca do fruto, que lhe confere a cor verde. Apds esta reacdo, dependendo da
espécie da banana de coloragdo amarelada. Kluge (1997).

Logo, o gas etileno passa por um processo bioldgico que faz com que atraves deste se
chegue ao processo de maturagédo das frutas.

A respeito da diferenca do tempo de amadurecimento da banana (mussa spp) fora e
dentro dos sacos de rafia, foi possivel identificar nas falas dos entrevistados que deixam o
cacho dentro dos sacos de rafia irdo amadurecer primeiro. Conforme demostra o quadro 6

abaixo

Quadro 6: Método que é utilizado pelos Agricultores.

METODO DE MATURAGAO DA BANANA

S\ rn=kEnrarniess | DENTRO DO SACO DE RAFIA
L, S. 2019
L, M. 2019
J, M. 2019
T, M. 2019

FORA DO SACO DE RAFIA

F, M. 2019
1,S. 2019
L, M2. 2019
M, X. 2019
Fonte: Mac Dovel, 2019.

XXX XX XX | X
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A partir da analise do Quadro sobre o método de maturacdo da banana foi possivel
constatar que 100% dos entrevistados utilizam o método de colocar a banana dentro dos sacos
de rafia para acelerar o processo de maturacdo da banana. Conforme demostra a Figura 9,

abaixo:

Figura 9: Processo de Maturacdo da Banana Utilizado por agricultores familiares da
comunidade de Itacupé.

Fonte: Mac Dovel, 2019.

O Grafico 3, demostra quanto tempo ambos irdo amadurecer baseado na fala dos
agricultores entrevistados. Assim, na fala do entrevistado M, X. 2019 considera que
“amadurece com 3 dias, mas assim, quando o cacho tem que ser retirado maduro ja”; O I, S.
2019 reitera que para ele “demora em média uns 3 dias pra ficar boa pra comer”. Ja I, S. 2019
analisa que “demora 5 dias pra fica boa, eu tiro da bananeira ensaco e com 5 dias ja t& bem
madura”; O F,M 2019 avalia que “5 dias, com esse tempo ai ela ja ta boa pra comer”; Para L,
S. 2019 “demora 5 dias minha filha, 5 dias é o suficiente para tirar do saco e comegar a
comer”. T, M. 2019. “E 5 dias, dai ja ta pronto pra comer”; L, M2. 2019 enfatiza que costuma
“tirar da saca com 7 dias, dai tiro pra comecar a me alimentar”; Para J, M. 2019 “demora 7
dias, depois disso j& estd bom pra comer” e para L, M 2019 “Sao 7 dias, uma semana. Com

uma semana eu retiro da saca, dai ja esta boa para o consumo”.



37

Grafico 3: Tempo de Amadurecimento

AGRICULTOR M.X. [y
AGRICULTOR L.M.2. F
AGRICULTOR LS.
AGRICULTOR F.M.
AGRICULTOR T.M.
AGRICULTOR J.M.
AGRICULTOR L.M. E
AGRICULTOR L.S. F
0 1 2 3 4 5 6 7 8
“ TEMPO EM DIAS

Fonte: Elabora pela autora, 2019.

Baseado no gréfico acima é possivel perceber que 25% dos entrevistados, relataram
gue demora em media 3 dias para a banana ficar boa para o consumo, ja 37, 5% dos
entrevistados consideram o tempo de 5 dias para a banana estar madura. O restante que
equivale a 37, 5% respondera que com 7 dias a banana estard amarela e boa para o consumo.
Como podemos observar o grau de maturacdo da banana na escala de VVon Loesecke para a

classificagdo da maturacao e a coloracdo da banana na Figura 10 abaixo:

Figura 10: Grau de maturagéo e coloragdo da banana na escola de VVon Loesecke.
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Fonte: Lapolli, 2012.
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Quando perguntados o porqué, de a banana amadurecer quando colocada dentro sacos
de rafia, os agricultores ndo sabem e ou /ndo souberam responder conforme é possivel
observar na fala dos entrevistados: “Olha, eu ndo sei o que acontece ndo, mais eu sei que isso
é verdade, se tu fizer tu vai ver que da certo, L, M. 2019. “Eu ndo tenho nem ideia, mas me
ensinaram assim, e assim eu fago, I. S 2019. “Nao sei ndo, ndo sei explicar o porqué, mas sei
aprendi que € assim que se faz”. J, M. 2019. “A explicagdo do porqué acontece eu n&o sei, ndo
tenho nem ideia, mas ¢ um jeito certo de fazer.” L, S 2019. “Olha, eu acho que ndo sei nao,
mais deve ter haver alguma coisa delas ficarem abafada”. T, M. 2019. A explicagdo mesmo eu
néo sei explicar, o que eu posso te dizer que é um jeito que eu faco e que da certo”. M, X.
2019. “Assim, eu ndo sei, mais sei que vai dar certo porque eu fago muito isso”. F, M. 2019.
“Na verdade, eu nao sei te explicar o porqué sabe? Mas da certo. L, M2. 2019.

O fato de os agricultores desconhecerem o0 processo bioquimico que ocorre durante o
processo utilizado por eles para a aceleracdo da maturacdo da banana, se deve também a
negacdo do direito ao acesso a escolarizagdo. Reafirmando que este ser uma problematica
comum em comunidades rurais, principalmente os agricultores mais velhos que nao tinham o

acesso a educacdo. Conforme foi possivel observar no graficol.
6.3 Outras Analises da pesquisa

As préticas utilizadas podem se diferenciar de outras comunidades. Os agricultores
realizam a préatica que no entendimento dos mesmos € relevante e/ou transmitidas através das
geracOes. Mas que por traz do conhecimento tradicional desses agricultores estas praticas
possuem explicacdes quimicas e bioldgicas.

A partir das entrevistas com os agricultores, foi possivel constatar pontos relevantes
como o desconhecimento do processo quimico e biolégico que ocorre durante o processo de
maturacdo da Banana (mussa spp), 0 tempo curto de amadurecimento quando realizada tal
pratica, 0 método utilizado pelos mesmos, o baixo indice de escolaridade dos mesmos, a
presenca das mulheres em tal atividade, o tempo que residem na comunidade influenciando
diretamente por possuirem conhecimentos tradicionais acerca da pesquisa, e o inicio da vida
como agricultor.

Foi possivel discutir que os agricultores relacionam o fato de o cacho da banana ficar
“abafada” com uma possivel explicagdo. Mas de fato, os mesmos ndo sabem relacionar tal
pratica com os conhecimentos de quimica e biologia, devido a falta de informacéo, a falta de

Educacdo escolar, conforme foi possivel observar nos resultados apresentados.
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E possivel inferir que os agricultores enfatizam um curto tempo de amadurecimento da
banana, e este ser um fato importante para os mesmos, ja que 100% utiliza para o consumo.
Quando ao método utilizado foi possivel certificar-se que todos os agricultores utilizam os
sacos de rafia (saca de farinha), no processo de maturacao da banana.

O baixo indice de escolaridade apresentado anteriormente, esta relacionado com a
idade dos mesmos, como foi possivel observar, as pessoas mais velhas passaram por um
processo de educacdo muito dificil (comum em comunidades rurais), j& 0s mais novos
puderam frequentar a escola de uma maneira mais acessivel, com transporte escolar,
melhorando as condigdes de estudar.

A presenca das mulheres é um fator relevantes a ser levado em consideragdo nesta
pesquisa, como foi possivel observar a maioria dos entrevistados sdo do género feminino,
fator este que podes estar relacionado ao fato de tal atividade ndo exige um esforco fisico
“td0” grande por parte das mesmas.

O tempo de moradia na comunidade foi um fator muito importante, e de suma
contribuicdo para este trabalho, ja que os moradores mais velhos trazem consigo um vasto
conhecimento acerca a agricultura e da comunidade em geral, fator este que contribuiu para a

construcdo do histérico da comunidade, conhecimento esse advindo de geragdes passadas.
7 CONSIDERAQ()ES FINAIS

O presente trabalho foi de suma importancia, quanto para minha contribuicdo
académica quanto moradora e filha de agricultores da comunidade estudada. Por se tratar da
qual pertenco tornou-se mais relevante estudar algo que eu presenciava, comunidade falar do
meu local, caracterizar os agricultores, seus modos e praticas me trouxe grande satisfacdo em
escrever este artigo, utilizando o conhecimento empirico dos agricultores e discutir com
conhecimento cientifico.

Algumas dificuldades foram enfrentas durante a pesquisa, tais como: a disponibilidade
dos agricultores para a realizagdo da entrevista. Pois as vezes 0s mesmos estavam ocupados,
sendo assim foi preciso remarcar algumas entrevistas. A locomogdo para entrevistar 0s
mesmos ja que alguns ndo residiam tdo préximo foi preciso o descolamento a pé muitas das
vezes.

O desenvolvimento do presente estudo possibilitou uma analise mais detalhada da
pratica de utilizar os frutos da bananeira (musa spp) envoltos em sacos de rafia para acelerar o
processo de maturacdo baseado no conhecimento empirico dos agricultores da comunidade de

Itacupé.
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Através de uma analise qualitativa de dados obtidos tanto através da pesquisa de
campo e de coletas de dados com base em questionarios como entrevistas semiestruturadas
baseadas em perguntas abertas e fechadas, 0 mesmo conseguiu mostrar a situacdo dos perfis
dos agricultores, tais como métodos utilizados, tempo de moradia na comunidade dentre
outros. Assim, é possivel constatar que os agricultores ndo sabem que a prética realizada
pelos mesmos, existem explicagdes quimicas e bioldgicas caracterizando conceitos basicos do
conhecimento cientifico.

Além disso, também permitiu uma reafirmacdo da concepcéo de que os agricultores
carregam consigo conhecimentos muitos relevantes para a manutencdo dos povos do campo e
de comunidades tradicionais. Enfatizando assim que este conhecimento empirico deve sempre
ser levado em consideracdo por Orgdos competentes, nunca os descartad-los e tratar o
conhecimento cientifico como se fosse o “correto” a ser seguido.

Dada a importdncia do assunto, torna-se necessario a valorizacdo destes
conhecimentos através de empresas e ou 6rgdos que trabalham com os povos do campo, para
gue estes ndo sejam “esquecidos”. Pois muitas das vezes as pessoas mais velhas morrem e
levam consigo conhecimentos adquiridos ao longo do tempo advindos de geragdes.

Nesse sentido, o presente artigo buscou este aprofundamento de uma pratica comum e
que muitas das vezes passou despercebida. a partir deste, os agricultores obtiveram um
“novo” olhar sob sua pratica, foi possivel observar durante as entrevistas que 0S mesmos

falavam com orgulho sentindo-se importantes. E de fato séo!
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