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RESUMO

Esse trabalho aborda sobre o declinio da producédo de farinha de mandioca: uma
analise na visdo da comunidade do Ramal Cataiandeua no Municipio de Abaetetuba-
Pa, e tem como objetivo geral: Identificar os fatores que contribuiram para a
diminuicdo da producdo de farinha de mandioca na localidade e como objetivos
especificos: Realizar um diagnéstico socioeconémico, historico e demografico sobre a
producdo de farinha da comunidade do Ramal Cataiandeua; Identificar os aspectos
gerais da producéo, incluindo tecnologias e condi¢des de trabalho dos agricultores na
produgéo da farinha e Analisar os fatores que estéo influenciando as mudangas no
perfil produtivo da comunidade. Sendo um produto muito consumido pelos paraenses,
procura-se a partir dele, analisar o motivo do declinio na cadeia produtiva da
mandioca na comunidade de Cataiandeua levando em conta as variaveis de producao
como: area plantada, area colhida, producdo, valor da producao e desflorestamento, e
0 que tende a gerar impacto com o desflorestamento, pois quanto maior o volume da
producdo, maior quantidade de area € agregada ao processo produtivo, fato que
exerce fortes pressdes sobre as areas de florestas existentes, e consequentemente
eleva a taxa do desflorestamento em periodos posteriores. Realizou-se uma pesquisa
de campo com um numero de sete (7) agricultores familiares que relatam sobre o
plantio, producéo, trabalho arduo, etc. Concluiu-se a pesquisa considerando que
houve uma queda na producédo de farinha, muitos agricultores que produziam,
tornaram-se compradores, o que implica numa despesa a mais no orgamento familiar
visto que um produto base da alimentacdo e subsisténcia desses pequenos
produtores, o que portanto leva gerar impacto no desenvolvimento sustentavel da

comunidade.

Palavras-Chave: Decadéncia da producdo de mandioca; Desflorestamento e
processo de produgao da farinha.



ABSTRACT

This paper discusses the decline in cassava flour production: an analysis in the
community view of the Cataiandeua branch in the municipality of Abaetetuba-Pa.
Being a product much consumed by the Para, we seek from it to analyze the reason
for the decline in the cassava production chain in the Cataiandeua community taking
into account the production variables such as planted area, harvested area,
production, value of production, deforestation. and income transfer policies. The
results show that the value of production in the current year is influenced by the
amount produced in previous years, which tends to have a positive impact on
deforestation, because the higher the value of production, the greater the amount of
area is added to the production process. exerting strong pressure on existing forest
areas, and consequently increases the rate of deforestation in later periods. Field
research is conducted with a number of seven (7) farmers reporting on planting,
production, hard work, etc. The research concludes by considering that there was a
drop in flour production, many farmers who produced became buyers, which implies
an additional expenditure on family budget and sustainable development. The
objective of this work is to identify the factors that contributed to the decrease of
cassava flour production in the locality and as specific, to make a socioeconomic,
historical and demographic diagnosis about the flour production of Ramal
Cataiandeua community; identify the general aspects of production, including
technologies and working conditions of farmers in flour production and analyze the

factors that are influencing changes in the productive profile of the community.

Keywords: Decay of cassava production; Deforestation and flour production

process.



1. INTRODUCAO

O Brasil € considerado o segundo maior produtor de mandioca (Manihot
esculenta crantz) do mundo (MATTOS E CARDOSO, 2003), perdendo apenas para
Nigéria. A mandioca é originaria da América do Sul (GOMES et al.,, 2002;
CARVALHO, 2006; LEOTARD et al., 2009), e tem segundo Costa & Silva (1992) o
Brasil, América Central e México os provaveis centros de origem. Nas regides
pobres dos paises em desenvolvimento é utilizada na alimentacdo humana e animal.
No estado do Para destaca-se como base da alimentagdo regional, pois seu cultivo,
encontra-se voltado a producgdo da farinha, molhos, folna moida e fécula, além de
parte da producdo ser voltada a alimentagdo animal seja na forma “in natura” ou
manufaturada na forma de racdo (LORENZI et al., 2002).

Pesquisas relacionadas com as partes da planta mandioca, tem mostrado
como uma boa fonte de proteinas para animais, como afirma Almeida e Filho (2005)
guando consideram que as raizes quanto a folhagem da mandioca apresentam um
bom potencial como alimento para animais, pois a raiz é fonte de energia enquanto
que as outras partes apresentam, um grande potencial proteico sendo, portanto,
essenciais na composicéo de racdes de uso animal. Interliche (2002), afirma que a
planta pode ser utilizada pelos produtores como fonte alternativa para alimentacao
animal, sendo uma alternativa viavel para rebanhos bovinos, caprinos e ovinos,
principalmente, para as regides onde ha pouca disponibilidade de alimento.

Hisano et al (2008) em relacdo a piscicultura acreditam que a mandioca (raiz
e outras partes) pode ser utilizada para a formulacdo de ragdes alternativas, como
forma de substituir os ingredientes que apresentam precos mais elevados, fazendo
com que os custos de producao voltados a alimentacao sejam reduzidos. A empresa
Embrapa, [s.d.]) evidencia que a planta, nas principais regides produtoras do Norte e
Nordeste, seja considerada uma das principais fontes de alimento, ainda é cultivada
em pequenas extensodes de terra e meios de producao desprovidos das revolucdes
agricolas, sendo observada adocdo de baixos niveis tecnologicos, utilizagdo de
mao-de-obra familiar, pouca participacdo de mercado e possuir capital aquém da
necessidade de investimentos que o setor necessita.

Em relagcdo a essa falta de tecnologia, muitas comunidades ainda fazem um
arduo trabalho para a retirada da mandioca e de transporte até o retiro. Sobre essa

caracteristica de trabalho nas comunidades a respeito de plantio, colheita, transporte



e comercializagdo, Buainain et al (2007) enfatizam que a agricultura familiar na
regido norte do Brasil é fortemente marcada pelo isolamento, pela dificuldade de
acesso aos mercados consumidores e pela falta de apoio do setor publico,
principalmente voltado a disponibilidade de auxilio técnico ou financeiro.

Visando esse contexto Buainain et al., (2007) mostram numa pesquisa que a
formagdo da agricultura familiar brasileira demonstra o quanto a mesma é
diversificada onde a diferenca estd associada a propria formacdo dos grupos ao
longo da histéria como pode ser verificada na pesquisa de campo sobre a formacgéao
da comunidade Cataiandeua em que as primeiras familias passaram a ocupar areas
para plantio e outras atividades inerentes a terra. Nesse sentido o autor considera
gue as herancas culturais sdo variadas, a experiéncia profissional e de vida
particulares, disponibilidade de recursos, capacitacdo sobre o0s processos de
producéo e disponibilidade diferenciada de um conjunto de fatores, entre os quais 0s
recursos naturais, o capital humano e social.

Tendo em vista esse contexto e da relevancia que representa essa espécie
para as inumeras familias Brasileira, procura-se abordar como tema declinio da
producdo de farinha de mandioca: uma andlise na visdo da comunidade do ramal
Cataiandeua Abaetetuba-Pa onde desenvolve uma pesquisa bibliografica de alguns
importantes autores que abordam sobre a tematica, seguida de uma pesquisa de
campo com entrevista semiestruturada qualitativa com sete (7) agricultores
familiares que relatam sobre as dificuldades de transporte, o trabalho na producéo, a
comercializagao, o local do retiro, as condigbes de trabalho enfatizando os fatores
que levaram a declinio no plantio e na produc¢do da farinha de mandioca.

Para melhor abordagem do tema, procura considerar como objetivo geral:
Identificar os fatores que contribuiram para a diminuicdo da producédo de farinha de
mandioca na localidade e como objetivos especificos: Realizar um diagnéstico
socioecon6mico, historico e demografico sobre a producdo de farinha da
comunidade S&o Miguel Cataiandeua; ldentificar os aspectos gerais da producao,
incluindo tecnologias e condigbes de trabalho dos agricultores na producdo da
farinha e Analisar os fatores que estéo influenciando as mudancas no perfil produtivo

da comunidade.
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2. A MANDIOCA, PRODUCAO MUNDIAL, BRASILEIRA, PARAENSE,
PROCESSO DE BENEFICIAMENTO E CONTROLE DE QUALIDADE DA
FARINHA

Neste capitulo, procura-se abordar alguns importantes aspectos relacionado
ao estudo da mandioca, a saber: A mandioca como alimento de fundamental
importancia para as comunidades que vivem do plantio e produ¢cdo com contribuicéo
na renda familiar, a producéo a nivel de Brasil, o estado do Para como os maiores e
mais importante produtor de farinha de mandioca, as etapas de producdo e o
controle da qualidade da farinha de mandioca. Este capitulo, torna-se relevante pelo

fato de construir a base para uma maior compreensao da tematica.

2.1 A MANDIOCA E O ENVENAMENTO POR CIANETO

A Mandioca ("Manihot esculenta Crantz"), da familia "Euphorbiaceae”, é uma
cultura alimentar tropical amplamente cultivada na Africa, Asia e América Latina. A
mandioca € tipicamente produzida em solos pobres e requer poucos insumos. A
planta cresce como um arbusto; é pouca exigente em termos de fertilidade do solo e
insumos, e é o segundo maior produtor de alimento energético por area, depois de
cana-de-acucar. Pode ser colhida em qualquer dia do ano e constitui o alimento
basico para mais de 700 milhdes de pessoas em pelo menos 105 paises.

A mandioca (Manihot esculenta Crantz), € uma espécie de tubérculo (raiz)
geralmente plantada nas areas de terra firme, O colmo pode medir até 1 metro e
meio de comprimento (altura), que podem ser utilizadas para novas plantacées.
Suas folhas séo utilizadas na culinaria (manicoba), e servem de alimento para
alguma espécie de passaros. Entre os varios produtos que podem ser oriundos
dessa planta, a farinha representa a maior fonte de renda para as muitas
comunidades que plantam e cultivam a mandioca para comercializagdo da farinha,
realizando os trabalhos embora sem o0 uso de tecnologia para retirada do solo,
transporte, beneficiamento e processos para extracao da farinha e derivados.

No entanto, o principal produto representa a base alimentar e econémica de
pequenos agricultores familiares, sendo assim, pode-se afirmar que a farinha de
mandioca é um dos principais produtos da cultura, economia e culinaria da regiao

paraense e na localidade da comunidade Cataiandeua em que a farinha de
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mandioca é considerada a base alimenticia para as familias que vivem do plantio e
cultivo.

Historicamente, a mandioca pode ser tida como uma cultura milenar e base
da alimentacao das populacdes primitivas e rurais que se deleitam com os diferentes
produtos alimenticios extraidos do fruto.

Representa uma planta de origem brasileira. A sua cultura é das antigas e
tradicionais do Brasil. Era cultivada pelos indios, por ocasido do descobrimento do
Brasil. Hoje em dia, é explorada em todo o territorio brasileiro, em todos os paises
sul e centro-americanos e nas Antilhas. Em outras regides do mundo de clima
tropical e subtropical cultivam igualmente a mandioca, principalmente em Java, nas
Filipinas, no Ceildo, na Tailandia, em grande parte da Africa e em Madagascar.

Em relacdo as espécies descantam-se a amarela ou branca, e recebem
varias nomenclaturas, as mais comuns da regido sdo: a cardosa, peixe-boi, tachi-
vovo, e a zolhuda. Encontra-se a macaxeira (mandioca mansa) uma espécie de
mandioca comestivel que pode ser utilizada na alimentacdo para a fabricacdo de
bolos, ou até mesmo ser consumida cozida.

E importante, no entanto destacar que o consumo da raiz de mandioca crua
pode causar envenenamento por cianeto e os sintomas podem variar de crises de
vOmito, tontura, enjoo, dores no estbmago e de cabeca e até causar morte. Dessa
maneira, deve-se ter muito cuidado com a raiz da mandioca no interior da
residéncia. O cuidado para que esse produto ndo fique no alcance de criancas que
podem ingerir o produto cru colocando em risco a saude, pois 0 cianeto esta
presente em maior quantidade na casca da raiz de mandioca e qualquer corte feito
nesta parte da planta causa a ruptura de células que liberam acidos venenosos.

Para melhor consumir a raiz, conduz até o fogo e a prepara cozida o que
possibilita a eliminagdo do cianeto e proporcionar um consumo com maior

seguranca.

2.2 PRODUCAO MUNDIAL E BRASILEIRA DA MANDIOCA

A mandioca é um dos alimentos mais consumidos no mundo, principalmente
nas regides tropicais, onde o cultivo ocorre em maior intensidade. Destaca-se pela

sua rusticidade e grande capacidade de adaptacdo a condi¢cdes desfavoraveis de
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clima e solo, além de sua multiplicidade de usos, seja para consumo humano,
animal ou industrial.

Sua origem se deu provavelmente no Brasil, sendo o produto disseminado por
outros continentes, por portugueses e espanhdis, no periodo colonial. O Brasil
liderou a producéo da raiz até 1991, quando foi ultrapassado pela Nigéria. De acordo
com o ultimo levantamento da Organizacdo das Nac¢6es Unidas para a Alimentacao
e a Agricultura (FAO), a producdo mundial de raiz de mandioca correspondeu a
270,28 milhdes de toneladas no ano de 2014, estando o Brasil na quarta posi¢ao
com uma producgéo de 23,24 milhdes de toneladas. A Nigéria permaneceu como a
maior produtora mundial com um total de 54,83 milhdes de toneladas, seguida por
Tailandia, Indonésia, Brasil, Republica Democratica do Congo e Gana. A
participacdo desses seis paises representa mais de 60% de toda a producao

mundial.

“A mandioca é o produto mais popular da alimentagdo brasileira desde o
inicio da colonizacdo. Preparada de diferentes formas, a farinha, seu
principal produto, é usada por todas as camadas da populagédo. Presente
tanto nos pratos cotidianos mais simples quanto em outros mais finos e
elaborados, ocupa lugar de destaque no sistema culinario nacional e
regional desempenhando em algumas regides do pais relevante papel na
construgdo de identidades culturais. Os multiplos e variados aspectos que
envolvem o seu cultivo e transformacdo em alimento conferem-lhe
consideravel importancia historica, econdmica e social. Da producdo ao
consumo final, um conjunto de praticas, relagdes sociais, cosmologias e
representacdes simbolicas expressam significados cujos contetidos revelam
elevado valor cultural”. (PINTO, pag. 02).

De acordo com o autor, entende-se o grande destaque que a farinha de
mandioca possui a niveis regionais e nacionais, sendo uma forma de cultura
enraizada e preservada, além de favorecer como um fundamental alimento presente
no cotidiano dos brasileiros. Segundo o IBGE, a producéo brasileira de raiz de
mandioca atingiu 23,71 milhdes de toneladas no ano de 2016, com uma area colhida
de 1,55 milhBes de hectares. Em 2017, a previsdo € de que a safra seja 12,5%
inferior, sendo estimada em 20,75 milhdes de toneladas, devido a reducao da area

plantada observada na maioria dos estados brasileiros.

2.30 PARA COMO O MAIOR PRODUTOR DE RAIZ DE MANDIOCA DO BRASIL.

No Estado do Para, a mandioca apresenta lugar de destaque na dieta

alimentar de sua populacéo, sendo consumida, principalmente, na forma de farinha
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e é utilizada como matéria-prima para a elaboracdo de diversos pratos tipicos. Para
as familias na faixa de renda de menos de um salario minimo, o consumo de
mandioca e seus derivados representa em torno de 10% da despesa anual em
alimentacdo. Ela s6 perde em importancia para o feijdo, que aparece com um
consumo equivalente a 13% dessa despesa. Esses dados ratificam a importancia do
produto para as classes de renda mais baixa.

Quadro 1: Estados com maior quantidade de producdo de mandioca

Estados Quantidades (milhdes de toneladas) Ano de referéncia
Para 4,99 2017

Parana 2,76 2017
Bahia 1,75 2017

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

Dentre os estados que registraram maiores diminuicdes de area plantada,
destacam-se Alagoas, Amapa e Amazonas, na comparagdo com o ano anterior. E
importante, ainda, realcar a importancia da diminuicdo da area plantada e colhida no
estado do Parana, maior produtor de raiz de mandioca para fins industriais do Brasil,
cuja estimativa de producdo para este ano gira em torno de 2,76 milhdes de
toneladas, quantidade 26% inferior a registrada em 2016. Essa reducao se deu por
conta da escassez de méo de obra e pela perda de area para diversas culturas de
graos, sobretudo por produtores cujas terras sdo arrendadas. A safra estimada de
4,99 milhdes de toneladas em 2017, seguido por Parana e Bahia, com 2,76 e 1,75
milhdes de toneladas, respectivamente. Juntas, essas unidades da federacao
representam quase metade da producao nacional.

O mercado permaneceu lento por aproximadamente todo o més de fevereiro,
gue compradores nordestinos reduziram as aquisicdes do produto, pressionando 0s
precos nos estados produtores da regido centro-sul. Com isso, as cotacbes
estiveram em queda ao longo de praticamente todo o periodo, voltando a reagir
apenas na Ultima semana do més, quando compradores anteciparam as
negociagdes devido ao feriado de carnaval. No Parana houve uma redugéo de 6,1%
no preco da farinha, encerrando fevereiro com o valor médio de R$ 114,13 pela saca
de 50 kg. A tecnologia na producéo da farinha é muito simples, porém exige alguns

cuidados especificos no seu desenvolvimento para que se obter uma farinha de boa
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qualidade. A selecao e a higiene na manipulacdo da matéria-prima sdo essenciais, e
os cuidados durante todo o processo de fabricagcéo, sdo fatores fundamentais para
garantir um a qualidade do produto final a “farinha”.

Atualmente produzem-se trés tipos de farinha: a farinha d’agua feita apenas
com a mandioca mole, a farinha seca (mandioca ralada) e a farinha mista (juncao da
mandioca ralada com a mandioca mole). A mandioca possui grandes variedades de
espécies que podem ser identificadas tanto pelas folhas como pelo caule. A
mandioca nao é utilizada apenas para fabricar farinha, seus derivados sdo também
muito usados na culinaria regional como: o tucupi, as folhas, a tapioca (goma).

Outro fato € que na agricultura familiar, as mulheres passam a possuir uma
etapa importante na chefia do lar em que vém ocupando diferentes profissées em
diversos setores, 0 que tem possibilitado melhores condi¢cdes de renda, passando a

ter maior insergdo nas decisdes da unidade familiar (BRUMER, 2004).

2.4PROCESSO DE BENEFICIAMENTO DA FARINHA

Segundo a Instrucdo Normativa do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento (MAPA) 25/2011 (BRASIL, p. 02, 2011) que estabelece o
Regulamento Técnico da farinha de mandioca. Considera-se farinha de mandioca o
produto obtido de raizes de mandioca, do género Manihot, submetidas a processo
tecnologico adequado de fabricacao e beneficiamento; e farinha de mandioca seca o
produto obtido das raizes de mandioca sadias, devidamente limpas, descascadas,
trituradas, raladas, moidas, prensadas, desmembradas, peneiradas, secas a
temperatura adequada, podendo novamente ser peneirada e ainda beneficiada. O
processo de transformacdo da raiz da mandioca em farinha de mandioca é

composto por diversas etapas, apresentadas na figura (Figura 1).
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Figura 1: Etapas do processo de producéo da farinha de mandioca.

Recepcio Lavagem Ralacio Prensagem
cceps . g & : L—— g
Descascamento
Secagem/ Escaldamento, Penciramento Esfarclamento
T = C — — ot
Torrefagdo Grolagem
Resfriamento ——» Embalagem R Rotulagem +—> Armazenamento

Fonte: Brasil (2011)

A producdo da farinha € uma atividade que garante em muitos casos 0O
sustento das familias seja em forma de consumo e/ou comercializacdo, pois muitas
das vezes 0 pequeno agricultor vende sua farinha para poder comprar outros tipos
de alimentos de sua subsisténcia, porém o processo de fabricacdo da farinha é um
trabalho muito arduo, uma vez que sua cadeia de producdo exige muito esforco do
agricultor, pois 0 mesmo passa por varios processos que consistem em diferentes
formas que vao das mais simples com trabalho manual, as mais sofisticadas que
contam com tecnologia avancada, a producdo é feita de forma artesanal e conta

com mao de obra familiar na sua maioria.

Durante o processo de fabricacdo da farinha, as raizes de mandioca s&o
trituradas e prensadas para a remocdo de seu liquido. A massa prensada segue
para a torracdo e o residuo liquido, denominado de manipueira, é descartado ou
transformado no tucupi. Segundo CAGNON et al. 2004, o tucupi € o molho
parcialmente fermentado da manipueira, que fica em repouso por 1 ou 2 dias para a
decantacdo do amido que € posteriormente removido, ocorrendo naturalmente a sua
fermentacdo. Apos esta etapa, é realizada uma fervura adicionando-se condimentos,
obtendo-se assim o tucupi. Este geralmente é embalado em garrafas do tipo PET ou
similar. O tacacéa e o pato no tucupi sdo exemplos de pratos tipicos da Regido Norte,
muito apreciados por sua populacéo, cujo ingrediente principal na sua formulacao é
o tucupi. De acordo com o IBGE, o consumo anual per capita de tucupi em Belém,

capital do Para, é de 0,35 kg”.
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2.5 CONTROLE DE QUALIDADE DA FARINHA

O controle de qualidade da farinha de mandioca seca é realizado por meio de

amostragens e classificacfes pré-determinadas pela legislacdo vigente, Instrucao

Normativa 52/2011 do MAPA, sendo as caracteristicas sensoriais as relativas ao

odor, sabor e coloracdo da farinha de mandioca, bem como a avaliacdo do produto

guanto a sua homogeneidade; e as caracteristicas de classificacdo da farinha seca

de acordo com o quadro 2.

Quadro 2 - Classifica¢éo da farinha de mandioca do grupo seca.

Classe Fina Meédia Grossa

Tipo 1 2 3 1 2 3 1 2 3
Teor de amido (%) =862 | =820 | =800 | =B62 | =820 | =80,0 | =862 [ =820 | =800
<860 | <B2.0 <R6,0 | <820 <R6,0 [ <82.0
Teor de Cinzas (%) =14 <14 =14 =14 =14 <14 =14 =14 =14
Fibra Bruta (g/100g) =23 =23 =23 =23 =23 =23 =23 =23 =23
Cascas ¢ Entrecascas Determinagio nio =11 =1,1 =22 =13 = 1.3 =26
realizada <22 | =34 =26 | =39

Caracteristicas
SCNS0TIALS

MNormal ou caracteristico

Matéria Estranha

Auséncia na amostra de trabalho (1kg)

Fonte: Brasil (2011)

Segundo a Instrucdo normativa 52/2011 MAPA (BRASIL, 2011) a farinha de

mandioca ndo deve produzir, desenvolver ou agregar substancias fisicas, quimicas e

ou biolégicas que cologuem em risco a saude do consumidor, e devera ser

apresentada e ser comercializada com umidade inferior a 13%, devendo ser

beneficiada para valores acima deste limite.
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3. METODOLOGIA DA PESQUISA

Tendo em vista o referencial tedrico abordado anteriormente o que possibilitou
um destaque da valorizacdo da farinha de mandioca e considerando a tematica
apresentada, procura-se neste topico relatar o desenvolvimento metodolégico ligado a
farinha de mandioca em que investiga o plantio, o cultivo e as etapas de producéo do
produto numa comunidade denominada de Cataiandeua onde os sujeitos da pesquisa
foram moradores que trabalham no plantio e cultivo, produzem e comercializam. A
idéia central que leva a pesquisa € justamente para compreender melhor a razdo de
ter havido a decadéncia na producdo da farinha de mandioca, tendo em vista a
relevancia para a alimentacdo da comunidade que vive desse tipo de atividade.

No entanto, vale ressaltar que alguns pontos devem ser considerados na
pesquisa 0 que converge para o fato de mostrar o arduo trabalho dos agricultores no
plantio, colheita e producdo da farinha, que embora sem uso de tecnologia atuais e
apoio por parte de entidades governamentais sdo capazes de prosseguir e construir a
prépria sobrevivéncia e sustento familiar por meio do produto extraido da mandioca.
Assim sendo, este capitulo vem abrir uma lacuna na forma de identificar as falas dos
entrevistados, suas historias, o0 modo de tratar a terra e de cultivar que embora sem
auxilio de recursos econémicos, conseguem vencer a dura atividade em favor do
sustento das familias e ainda de assegurar que os filhos ndo deixem a escola local e
urbana.

Para melhor abordar o tépico, procura-se primeiramente, fazer uma descricdo
da comunidade, relatando alguns pontos importantes para que seja possivel entender

a real situacao local ligado ao plantio e producédo da farinha de mandioca.
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3.1 LOCALIZACAO DA AREA

A comunidade do Cataiandeua, localizada no Municipio de Abaetetuba,
Estado do Pard, sua longitude a sede do municipio dista aproximadamente 15
quildmetros que equivale de 30 a 45 minutos de 6nibus até a cidade. (Figura 2)

Figura 2: Identificacdo da area de estudo.

Fonte: Google Maps 2019

Onde 90% das familias, de um total de 105, sdo lavradores (agricultores
familiares) em atividade ou ja aposentados, a maioria destes vivem da producéo de
farinha de mandioca, mesmo que esta venha sofrendo uma diminuicdo nos ultimos
anos, associado ao plantio de outras espécies frutiferas (acai, cupuacu, pupunha,
etc.) e aos beneficios sociais (bolsa familia), e os outros 10% restantes sao

funcionarios publicos (professores, serventes, vigias e militares).
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3.2 PERFIL DOS ENTREVISTADOS

Foram entrevistados 07 agricultores familiares sendo questionados sobre o fato
do declinio da producéo de farinha local. A pesquisa qualitativa contou com entrevistas
em questionarios semiestruturados configurando um estudo de caso, com objetivo de
colher dados junto a comunidade sobre mudancas que houve na producdo de farinha
de mandioca e fatores que contribuiram para a sua diminuicdo. Foram utilizados,
também, fotografias, bem como revisdo bibliografica de estratégia de reproducdo da

agricultura familiar.

Quadro 2: Perfil dos Entrevistados

Entrevistados | Profissdo | ldade G. Escolaridade

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

3.3 HISTORICO DA COMUNIDADE DO CATAIANDEUA

A comunidade de Cataiandeua, fluente do rio Curuperé, iniciou-se com apenas
dez familias, que foram os primeiros moradores, depois comec¢ou a chegar pessoas de
fora que vinham em busca de terras para morar e trabalhar: a exemplo sdo pessoas
vindas do Rio Maracapucu. Na época nao existia o ramal apenas o rio e caminhos que
era por onde os moradores trafegavam por isso a comunidade era conhecida a
principio como Rio Cataiandeua, foi no ano de 1983 periodo em que o municipio de
Abaetetuba era administrado pelo Ex. Sr. Prefeito Dr. Ronald Reis, que foi aberto o
ramal que originou a atual denominag¢do da comunidade Ramal Cataiandeua, estrada
de chao tendo acesso pelo Ramal do Camotim, limite com a comunidade do Bacuri.
Porém atualmente podemos contar com um segundo acesso que torna o deslocamento
a sede do municipio muito mais rapido, entrada pelo Ramal do Abaetezinho.

As familias foram se organizando através dos desenvolvimentos do trabalho da
roca, plantacdes, criacdo e sitio, onde o espaco era e continua sendo delimitado
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apenas de um dono para o outro, sua principal atividade econémica e produtiva era o
plantio de mandioca. Hoje a comunidade conta com o numero de 105 familias, onde
95% séao catolicos e 5% evangeélicos, porém esta ja ndo conta apenas com o plantio de
mandioca como principal atividade econdémica e produtiva, mais sim somam aos

beneficios sociais (bolsa familia) e até mesmo aposentadoria.

3.3.1 Formagé&o da comunidade

Para a formag&o da Comunidade Eclesial de Base S&o Miguel, no ano de 1972
foi realizado no laranjal um curso de formacdo para liderangcas comunitarias, onde
participaram desse curso aqueles que viriam a ser 0s primeiros coordenadores da
comunidade, visto que até entdo nao tinha um grupo organizado que pudessem formar
uma coordenacdo, por conta disso na época as imagens existentes na comunidade
eram festejadas nas casas de seus donos em festas dancantes a exemplo podemos
citar: Sdo Miguel, festejada na casa do Sr. Cassiano Barreto, Sdo Joao, festejada na
casa do Sr. Basilio Brito. Trés anos ap6s o curso, com a chegada dos Padres
Xaverianos foi criada a Comunidade Eclesial de Base Sao Miguel denominada assim
por conta da imagem de Sao Miguel que viria a ser o padroeiro desta comunidade.

Em 1979 foi fundado o Centro Comunitario, e dois anos depois uma
capelinha de madeira foi construida com a ajuda do Padre Hilario Traplett que veio a
se tornar o primeiro paroco desta comunidade, que teve como primeiros
coordenadores as Sras. Maria llma e Natalina Barreto (ja falecidas), e pelo Sr. Jodo
Farias Muniz, que foram muito importantes para formacdo e historia desta
comunidade, por seus excelentes trabalhos em favor dos moradores desta
localidade.

A comunidade de Cataiandeua na sua maioria trabalha na producdo de
farinha de mandioca e no cultivo de outros produtos da agricultura familiar como
cupuacu, cacau, pupunha, acai e também com derivados da mandioca, tucupi,
tapioca, e ainda com a criacdo de pequenos animais a exemplo de galinha caipira,
porcos e patos que sdo comercializados na feira livre do comércio de Abaetetuba, e
produzidos também para a subsisténcia da comunidade local, porém a farinha de
mandioca apesar de ter tido uma queda ainda € o carro chefe dos pequenos

agricultores desta comunidade. Ressaltando que as frutas também podem ser
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comercializadas na Cooperativa dos Fruticultores de Abaetetuba — COFRUTA, onde
muitos destes agricultores sdo cooperados o que facilita a venda destes produtos.
Para fazer as suas rocas o0s agricultores utilizam na sua maioria a técnica de
corte e queima, cada um em seus terrenos individuais, usando colheita manual
alguns com auxilio de animais como cavalos ou burros, que facilita o0 manejo da
producdo principalmente da mandioca, utilizando mao de obra familiar. O
escoamento da producao nos ultimos anos facilitou devido a abertura do ramal, que
passou a ter transporte diario para a sede do municipio, pois antes esse transporte
era feito pelos rios e por canoas, que muitas vezes ficava dificil para o agricultor
levar seus produtos para vender na cidade. A comunidade conta ainda com um
grande numero de aposentados e beneficiarios dos programas sociais (bolsa

familia), o que movimenta ainda mais a economia da comunidade.

3.3.2 As escolas da comunidade

No comeco da comunidade ndo existia escola, por isso as criancas
estudavam em barracdes cedidos por moradores, e 0s professores eram pagos
pelos proprios pais dos alunos, em 28 de agosto de 1957 a Senhora Raimunda
Barreto assumiu o cargo como professora, agora com pagamento pelo governo
municipal, passando a funcionar no centro comunitario da comunidade e a escola
era chamada de Escola Municipal Mista. Em 1972 a escola recebeu o home de Frei
Carmelo dado pela diretora municipal a professora Carmem Cardoso que resolveu
batiza-la com esse nome devido ser o primeiro frei que celebrou missa na Igreja

Nossa Senhora da Conceicéo.
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Figura 3: Escola Frei Carmelo

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

No ano de 2019 funcionam na escola uma turma multisseriada de Educacgéao
Infantil (Pl e PIl) e duas de ensino fundamental, sendo uma de 1°,2° e 3° anos e a
outra de 4° e 5° anos. E também funciona o projeto mais alfabetizacdo que ajuda
alunos dos 1°, 2° e 3° anos com dificuldade de aprendizagem. A escola e toda em
alvenaria, com duas salas de aulas, uma secretaria, uma diretoria, copa, banheiros
masculino e feminino e um saldo onde os alunos utilizam para merendar e para a
recreacdo, cadeiras ventiladores e lampadas nas salas, € uma escola bem bonita e
arejada com trabalhos pedagogicos nas paredes das salas. Conta ainda com quadro
de professores bastantes qualificados, bem como serventes e vigias responsaveis
com o bem-estar dos alunos.

Um dos pontos positivos da escola € a parceria que a mesma possui com a
comunidade local, que sempre apoia a comunidade escolar, desde a direcdo até os
vigias. A escola também pode contar com o Conselho Escolar que é um instrumento
gue facilita a entrada de recursos do Governo Federal que também fiscaliza esses
recursos para que os mesmos sejam aplicados de maneira correta na escola, onde

busque o bem-estar e comodidade da comunidade escolar.
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3.3.3 Postos médico e o trabalho das parteiras

Infelizmente comunidade de Cataiandeua ndo possui posto médico, e quando
0s moradores adoecem na maioria das vezes tem que se deslocar a sede do
municipio ou ao posto de saude mais proximo que a Unidade de Saude da Familia
da comunidade do Murutinga, porém é preferivel que as pessoas se desloquem para
a cidade pois a condicdo de transporte € mais viavel visto que ha transporte diario
para a sede do municipio e ja para o Murutinga ndo ha. Outra dificuldade que a
comunidade encontra e o fato de ndo possuir agente comunitario de saude, este é
um anseio da comunidade, por acreditar que o trabalho do agente é muito
importante, pois ele é a ponte entre a comunidade e as unidades de saude.

Antigamente havia na comunidade algumas pessoas que trabalhavam como
parteiras, essas senhoras faziam partos de pessoas que nao tinham condi¢des ou
até mesmo tempo de irem aos hospitais, muitas ainda residem nesta localidade,
porém nao exercem mais esse trabalho voluntarios pelo fato de o acesso aos
hospitais hoje ser facilitado e por conta de alguns problemas frequentes que
acontecem atualmente na hora do parto, o que antes era dificil de acontecer.
Podemos encontrar na comunidade muitas pessoas que vieram ao mundo através

dessas parteiras, criancas que nasceram saudaveis e continuam firmes e fortes.

3.3.4 Construcéo das casas na comunidade e religido

Quanto as construcbes das casas, pode-se observar residéncias bem
construidas, quase todas em alvenaria, e bastante arejadas e confortaveis, bem
arrumadas e limpas, o que melhora muito a qualidade de vida dos moradores,
principalmente das criancas.

A comunidade de Cataiandeua é constituida basicamente por duas religides,
a catdlica em quase 95% e a evangelica da Assembleia de Deus em 5% das
familias, onde cada uma faz suas atividades particulares nas suas igrejas como
cultos dominicais, estudos biblicos, rezas, festejos, entre outros, porém quando se
trata de assunto de ambito social que envolva a comunidade geral ndo ha
adversidade entre as religides, questdes como reunido sindicais por exemplo todos

rednem-se juntos.
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A comunidade Catdélica possui 0 centro comunitario no qual acontece as
reunides da comunidade e a festa do Padroeiro S&do Miguel em setembro, que na
festividade séo feitos leildes de brindes muitos deles doados pelos moradores.
Acontece também as ladainhas em latim, celebracdes que dao inicio a festividade,
porém estas se realizam nas casas das familias, todas as noites durante
aproximadamente um més.

Ainda acontece na comunidade o festejo dancante de Sdo Jodo no més de
junho de responsabilidade das familias “Brito”, e as ladainhas em louvor a
Santissima Trindade na Vila S&o Mateus de responsabilidade das familias Cardoso
e Viégas, ambas acontecem em propriedades particulares.

Figura 4: (a) Igreja Catélica Sao Miguel; (b) Igreja Evangélica Assembleia de Deus

Fonte: Acervo da Autora (MAURILEA, 2019)

3.3.5 Associacao

Na comunidade existe a Associacdo de Futebol Cruzeiro Esporte Clube que
possui um campo de futebol e uma sede da associacdo, onde se promove jogos de
futebol, torneios esportivos e festas dancantes, sendo uma delas a festa tradicional
do time de futebol que acontece a quinze anos no segundo sabado de julho, onde se
festeja a data de aniverséario da inauguracdo do atual campo que aconteceu no dia
14 de julho de 1963, batizado de Cruzeiro Futebol Clube. Visto que anteriormente
existiram os campos de futebol Santana na Vila Sdo Mateus e S&o Sebastido mais
conhecido como “caiera”, que sem muito sucesso vieram a fechar, porém o quadro

social deste ultimo foi quem teve a idéia da formacgéo do atual Cruzeiro.
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3.3.6 Delegacia Sindical

Criada no dia 01 de dezembro de 1985, a comunidade de Cataiandeua conta
com uma Delegacia Sindical, que hoje apresenta um quadro social de 100 pessoas
sindicalizadas, onde teve como primeiro delegado sindical o Sr. José Farias Muniz
(im memodria), cargo este que atualmente é ocupado pelo Sr. Jodo Antbnio Abreu
Brito. A delegacia sindical reline-se uma vez ao més onde os associados discutem
para as tomadas de decisdes no que diz respeito aos beneficios voltados para os
trabalhadores e trabalhadoras rurais de Abaetetuba.

A delegacia sindical da localidade € bastante atuante, pois através das lutas
incansaveis de seus soOcios e diretores em conjunto com as outras delegacias
sindicais existentes nas ilhas e ramais do municipio de Abaetetuba, muitos
beneficios foram conquistados a exemplo da aposentadoria dos trabalhadores
rurais, salario maternidade, auxilio doenca, acesso aos recursos do Pronaf, entre
outros. A comunidade tem sido incansavel da luta em busca de politicas publicas
para a melhoria da qualidade de vida dos moradores como: melhoria dos ramais,
continuacao do Projeto minha casa minha vida com a construgédo das casas para as
familias beneficiadas, porém ja contamos com algumas realizacdes de todas as
lutas tracadas pela a organizacdo social da comunidade que foi o projeto Luz para
Todos do governo federal que trouxe energia elétrica ndo s6 para a comunidade

como também para comunidades vizinhas.

3.3.7 Abastecimento de agua

Quanto ao abastecimento de &agua, cada familia possui seu poco
individualmente seja artesiano ou céu aberto, ambos em encanamento com bomba e
caixa d’agua, que possibilitou para que a qualidade da agua da comunidade seja
boa, o que contribuiu muito para a diminuicdo do aparecimento de doencas como

verminoses e diarreia.
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4. RESULTADOS E DISCUSSOES

Aborda-se nesse topico a pesquisa realizada na localidade com os agricultores
para entender como acontece desde o inicio do plantio da mandioca até a fabricacéo
da farinha. As observacdes aconteceram mediante o acompanhamento na area do
plantio, onde se levou em consideragdo um acervo de dados, como fotos e conversas
com os participantes que explicavam todo o processo de plantio, preparacéo da terra,
etc. As observacdes em locus foram possiveis obter importantes informacgdes sobre o

processo de plantio e o trabalho dos agricultores.

4.1 CORTE E QUEIMA PARA A AREA DE PLANTIO DA MANDIOCA.

Para preparar uma roga os agricultores utilizam o método de corte e queima,
0 qual € mais utilizado dentro da regido do Cataiandeua, onde se tem varias etapas
até chegar ao ponto em que a mandioca esté pronta para a colheita, ou seja, pronta
para produzir a farinha de mandioca. Os agricultores escolnem uma area de
capoeira onde sera derrubada (cortada), apds o corte, espera-se até que seque 0
mato para poder queima-la. Sdo necessarios de dois a trés dias para abaixar a
temperatura e iniciar a planta da maniva (espécie de colmo, arvore da mandioca),
depois de grelada a maniva, aguardar até que a roca esteja pronta para capinar
(retirar os matos que nascem entre as maniveiras). (Figura 5)

Nas atividades dos cortes e da queima, foi possivel perceber que os
agricultores devastam uma grande area de plantio, o que faz comprometer certas
espécies com prejuizo ao solo devido a queima, o que constitui em problema sério
para 0 meio ambiente local. Ainda que a comunidade ndo utilize outro meio de
cortes, como por exemplo, o arado (derrubada da area de plantio com utilizacédo de
magquinas) que apesar de comprometer as espécies, no entanto nao prejudica o0 solo

com as queimadas, esta atividade ja é desenvolvida em comunidades vizinhas.
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Figura 5: (a) os cortes das arvores para o plantio da mandioca; (b) A queima da area apés os cortes.

() (b)

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

4.2 PLANTACAO DA MANDIOCA

ApoOs a queima passados uns dois a trés dias, os agricultores realizam a
plantacdo da roca, onde utilizam as préprias arvores da maniva, obtidas a partir da
roca anterior, que serdo cortadas em pedacos pequenos, depois colocados em
covas feitas por enxadas e cobertas com terra para crescimento do novo plantio
(Figura 6).

Figura 6: (a) Manivas cortadas para plantacdo; (b) Plantagdo em desenvolvimento da mandioca.

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)
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4.3 A CAPINA E COLHEITA

ApoOs dois a trés meses, 0s agricultores voltam a roca para realizar a capina da
area. E quando sdo retirados os matos nascidos na roga entre as maniveiras,
posterior a queima, para que elas possam crescer e se desenvolver melhor e
produzir bem. Em alguns casos, sdo realizadas duas capinas (Figura 7). Com as
maniveiras prontas para produzir a mandioca, 0s agricultores aguardam de seis a
nove meses, € quando elas (mandiocas) estardo aptas para serem colhidas e
produzir a farinha de mandioca. Para se obtiver uma farinha de boa qualidade a
mandioca deve ser colhida quando esta estiver madura, ou seja, ter entre seis a

nove meses.

Figura 7: (a) Area de plantio pronto para colher a mandioca para a farinha de mandioca; (b)

colheita da mandioca feita com auxilio de um facéo.

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

4.4 MOLHO E DESCASCAMENTO E ETAPAS

Na colheita os agricultores retiram as mandiocas utilizando os facdes. As
raizes sdo colocadas na agua para ficar de molho por quatro a seis dias até que
figuem moles, para serem descascadas e amassadas. O molho tem como fungéo
produzir o processo de fermentacdo que servird para eliminar uma parte da acidez a
qual pode ser prejudicial a saude. Em conversas com os agricultores eles afirmam
sobre a importancia de deixa a mandioca de molho porque a mandioca se torna
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maleavel (Figura 8) e em segundo para eliminar a quantidade de &cido que é
produzido durante o desenvolvimento e crescimento.

Apesar dos agricultores ndo compreenderem a parte cientifica sobre essa
substancia acida que pode provocar danos a saude, a pratica e os conhecimentos
acumulados dos ancestrais, conduziram a esse conhecimento para evitar problemas

entre as pessoas da comunidade.

Figura 8: A mandioca é colocada de molho para se tornar maleavel e facilitar o
descascamento.

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

Apos a colheita quando for utilizada para fazer farinha d’agua, a mandioca
deve ser colocada de molho, entre quatro a seis dias, a qual ficara maleavel facil

para descascar.

4.5 RASPAGEM, LAVAGEM E RALACAO

Quando a mandioca for utilizada de forma dura para obtencdo da farinha
seca, logo apos a colheita deve ser raspada com ajuda de facas ou raspadores para
a retirada das cascas e depois lavada para retirar a terra que vem segura nas raizes.

Para a obtencdo da massa da mandioca dura, antigamente, utilizavam-se
ralos ou quatitu manual (pequeno utensilio de madeira com laminas), hoje na maioria
das casas de farinha séo utilizadas uma espécie de tecnologia chamada de quatitu
elétricos, (pequeno utensilio de madeira com laminas, ligado a um motor elétrico).
(Figura 9).
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Figura 9: (a) raspagem da mandioca dura com auxilio de um facéo; (b) Descascamento da mandioca
apos colocada em molho; (c) Caititu para ralamento da mandioca.

(@) (b) (c)
Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

4.6 TIPITI, PRENSAGEM, PENEIRAMENTO E TORRACAO

O tipiti, pequeno utensilio cilindrico feito de talas miriti (palmeira encontrada
na area ribeirinha), geralmente confeccionados por ribeirinhos, séo utilizados para
espremer (prensar) a massa da mandioca, e assim ser retirado o excesso de tucupi
contido na massa. Depois de enxuta, a massa sera colocada em uma tabua (tipo de
cocho), feita de madeira para entdo se coada, a tabua também serve para amassar

a mandioca mole antes de ser espremida no tipiti.

Figura 10: Imagem do Tipiti para espremer a massa da mandioca.

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

A peneira (Figura 11) utensilio feito de talas de aruma, (palmeira encontrada

na area ribeirinha) é utilizada para que a massa enxuta possa ser coada e ficar fina
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e assim poder ir para a ultima fase do processo de beneficiamento da farinha, a
torracdo. Na torracdo a massa coada é colocada no forno quente, para ser torrada e

posteriormente consumida (Figura 12).

Figura 11: Apés a secagem no tipiti ou na prensa, a mandioca é posta na peneira.

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

Figura 12: Apos a peneiracdo (A), a mandioca é conduzida ao forno ( B)

(@) (b)

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

O Forno é uma espécie de vasilhame feito de cobre ou ferro, apoiado em uma

estrutura de barro, utilizado para torrar a farinha (Figura 13).
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Figura 13: Ap6s a retirada do forno (A) a farinha é levada para o resfriador (B)

Fonte: Acervo da autora (MAURILEA, 2019)

4.7 PRODUTOS DERIVADOS DA MANDIOCA E TOXINA

Além da farinha, a mandioca produz outros derivados que sao utilizados na
culindria, assim também para serem comercializados como complemento da renda e
consumo familiar dos agricultores. A tapioca conhecida como goma é usada pelos
agricultores na fabricagcdo da farinha de tapioca, e tapioquinha. O tucupi que
representa um liquido amarelo retirado da mandioca, principalmente da mandioca
dura, que por conter uma toxina pode ser perigoso para a saude humana e dos
animais. E utilizada na fabricacio do tacaca, bem como em pratos regionais (pato no
tucupi). A (Figura 14) representa os diferentes produtos extraidos da mandioca

pelos agricultores da comunidade de Cataiandeua.
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Figura 14: Produtos alimenticios derivados da mandioca. (1) e (2) Beiju; (3) Farinha de Tapioca; (4)
Bolo; (5) Rosquinha; (6) Pato no tucupi; (7) Manicoba; (8) Tacaca.

Fonte: Uso da matematica na produgo e plantio da mandioca (JOSE EUCLIDES, 2018)

A importancia da inclusdo da mandioca nas dietas alimentares esta na fonte
rica em carboidratos que esta possui, apresentando cerca de 30%, onde 25-40% é
amido (ADEOTI, 2010). A mandioca representa ainda um dos produtos no
fornecimento de alimentos caracterizado como grande potencial para a seguranca
alimentar (ZEMBA; KEFAS; HAMZA, 2017). A parte considerada mais importante da
mandioca é o beneficiamento, utilizado na producgéo de farinha seca, d’agua e mista,
a fécula ou goma, o tucupi e a farinha de tapioca (BEZERRA, 2006; FRANCK et al.,
2011).

34



4.8ENTREVISTAS COM AS FAMILIAS

4.8.1 Entrevista com a agricultora MDD

v Do inicio do trabalho

Quando eu comecei a trabalhar tinha a farinha de encomenda (que
encomendavam pro meu avd) que era a farinha branca que a gente produzia até dois
sacos por semana, tinha também a farinha amarela que chegavamos a fazer até 10
sacos por semana, hoje a gente ja so6 ta fazendo pro consumo mesmo vendemos bem
pouco quando d& pra vender, a farinha era o principal produto da agricultura na
comunidade que servia para a subsisténcia das familias, pra mim continua sendo ainda
o principal produto por que muitos utilizam, mesmo que a producdo esteja em pouca

escala.
v' Condicdes de trabalho

O terreno que trabalhava era do meu sogro, e vendiam sempre o produto na
feira da cidade, o transporte da farinha era feito por canoa, na época do meu marido
era mais facil para vender, pois tinha os fregueses dele, chegava e entregava o que

sobrava vendia na feira mesmo para os varejistas.
v' Transporte

Quanto ao transporte melhorou em parte, porque ndo tem mais aquele trabalho
que tinha de sair cedo da noite para chegar em Abaeté, porém o transporte era préprio,
por outro lado agora é preciso pagar o frete do 6nibus e isso acaba, pois em alguns
onibus cobram de um saco de farinha o mesmo valor de uma passagem de uma

pessoa.
v A coleta da mandioca

Para se fazer a coleta da mandioca utiliza-se quase os mesmos utensilios de

antigamente, carregava de cavalo, hoje ja se carregam na saca de bicicleta.
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v As casas de farinha

Quanto as casas de farinha melhoraram bastante, pois as de antigamente era
tudo manual, tinha que amassar a mandioca, hoje com a chegada da energia utiliza o

quatitu, j& ndo passa mais o trabalho que passava o que adianta muito o trabalho.
v' A queda na producéo

Analisa que houve uma queda na produgdo, que antes faziam duas a trés
tarefas de roca, hoje malmente a gente j4 estd fazendo uma, os fatores que
contribuiram para a queda (quebra), antes o valor da farinha era maior, que dava para
fazer bastantes coisas, por conta também do trabalho que da& produzir farinha, e até

mesmo a questao de saude.
v' Os fatores que contribui para a producéo de farinha

Creio que também as oportunidades que o jovem tem hoje de estudar e se
qualificar para outros tipos de trabalho foi um dos fatores que contribui para a producéo
de farinha, que antes os jovens nao tinham a oportunidade de estudar e acabavam
indo para a roca, ndo tinha outro jeito, hoje tem outras oportunidades outros meios,
produz mais para consumo, pouca venda. Sugere que deveria ter um incentivo para 0s
jovens pelo menos para manter o consumo uma iniciativa de parceria entre
comunidade e governo, pois algumas pessoas tém vontade de fazer roca, porém nao
tem condi¢Oes financeiras para isso e um projeto um financiamento por parte dos

governos seria uma Gtima oportunidade.

A baixa escolaridade dos agricultores se deve principalmente ao baixo
investimento na educacdo na localidade, pois existe apenas uma escola, que
funciona somente até o ensino fundamental. Se o individuo quiser ampliar os
estudos, precisa migrar para outras localidades. Rodrigues, Ignot e Hacon (2016)
relatam que as escolas das comunidades normalmente sdo multisseriadas, com
namero de professores reduzidos, enfrentam a crescente evasdo escolar devido a
distdncia das escolas e necessidade de os adolescentes auxiliarem no trabalho

rural.

De acordo com o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA),

sao fornecidos regulamentos a serem seguidos para a producdo de farinha de
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mandioca. Dessa maneira, a Instrugdo Normas 52/2011 estabelece o Regulamento

Técnico, em que:

Considera-se farinha de mandioca o produto obtido de raizes de mandioca, do
género Manihot, submetidas a processo tecnolégico adequado de fabricacao
e beneficiamento; e farinha de mandioca seca o produto obtido das raizes de
mandioca sadias, devidamente limpas, descascadas, trituradas, raladas,
moidas, prensadas, desmembradas, peneiradas, secas a temperatura
adequada, podendo novamente ser peneirada e ainda beneficiada. (BRASIL,
2011).

4.8.2 Entrevista com o Agricultor MRC

v Do inicio do trabalho

Comecamos a trabalhar na roca com nossos pais, que nos ensinaram a
trabalhar, eles morreram e nés ficamos trabalhando na roca, o trabalho da roca foi
passado de geragado-a-geracéo, o0 terreno era n0sso, SOmos posseiro da terra, hoje o

terreno foi mapeado e ja somos assentamentos e nds continuamos fazendo roca.
v' Condicdes de trabalho

Possui retiro préprio, as condicdes mudaram demais, trabalha sempre no
espremedor, forno ndo € fabrica, entrou a eletricidade, ninguém amassa mais a
mandioca é tudo no quatitu. Antes carregava primeiro no aturar, depois no cavalo e
agora na saca e carro¢a, 0 boi puxa ninguém carrega mais nas costas, a coleta

melhorou e o prec¢o da farinha abaixou demais houve uma queda muito grande.

As forgas tdo quebrando estdo diminuindo juntamente com o capital, e ai o

servico vai diminuindo também.
v' Transporte

O transporte para escoacdo era mais ruim era de canoa e dependia da maré,
agora o transporte esta melhor, tem o transporte bom, porém ndo tem produgéo o
onibus passa na porta da casa, melhorou bastante. A farinha era e ainda continua
sendo vendida em sacos, pacote de trinta ou sessenta quilos. Até uns dez anos atras a
farinha era o principal produto da agricultura familiar, a gente chegava com uma
“‘barcada” de farinha que mais ndo queria comprar agora a gente chega com 4 ou 5
pacotes de farinha ndo tem quem compre, agora esta ruim para vender para todo lugar

tem. Pode ainda até ser o principal produto, mais o preco demais barato. As frutas
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eram bem poucas, agora tem mais, cupuacu, pupunha que completa a renda da

familia, a farinha vende na feira da cidade para os marreteiros.

Conforme Mayorca e Oliveira (2005), os atravessadores sao classificados como
agentes de comercializacdo que atuam como intermedidrios dentro das cadeias
produtivas. Estes criam uma espécie de ponte entre produtores e consumidores,

independentemente da origem do produto.
v' A coleta da mandioca

Terra fracassou, ficou menos fértil e ai diminuiu a producéo, se analisarmos as
coisas que as pessoas falavam que empresa como Agropalma entrou para comprar
terra as coisas iam melhorar, piorou ndo melhorou, o desemprego entrou e todo mundo
fez roca, comparado ao ciclo da pimenta todo mundo tinha consequentemente o prego
baixa. Produz e vende com preco de R$ 70,00 reais o saco, 2,50 o quilo, antes fazia 1
saco a dois por semana antes faziam 5 a 6 por semana levavam até dois dias para
torrar a farinha. Tem pupunha, acai, que ajudam a compor a renda, as frutas por safra
a farinha enteram a aposentadoria que soO ela ndo da para manter a casa por um més.
Futuramente quer investir em um projeto de construcdo de roca, que dé para contratar
mao de obra e investir em mais tecnologia. Deseja que o produto (farinha) seja mais
valorizado, que compense o trabalho gasto na produgéo.

Entre populacdes e comunidades tradicionais, existem fortes lacos de afinidade
entre si, demostrando a existéncia de “praticas econémicas de reciprocidade”, em que
0s camponeses exploram o0s recursos no sendo da perpetuacdo do nacleo familiar,
apresentando um menor sendo de acumulacdo de riqueza (SABOURIN, 2017). Na
producdo de mandioca, ha predominancia da pequena propriedade, portanto é
realizada por pequenos produtores. Contudo existe uma producdo consideravel nas
propriedades familiares que é refletida na continuidade desses agentes nas suas
unidades produtivas, devido ao fator de o agricultor possuir flexibilidade e
diversificacdo de culturas, assim como, capacidade gerencial de suas terras,
diminuindo o processo de éxodo rural (SILVA; CAVALCANTE; SILVA, 2016).
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4.8.3 Entrevista com o agricultor JM

v' Ocupacao da area

A ocupacéo da area foi acontecendo espontaneamente por familias que veio de
outros lugares e que passaram a viver na localidade e vinham a procura de terras para
morar, trabalhar e plantar e se organizando através dos desenvolvimentos do trabalho
de roca, plantacdes, criacdo e sitio. O espacgo era delimitado apenas de dono para
outro as conhecidas divisas, que tinham como principal atividades econdmicas e
produtivas eram plantio de mandioca, arroz, milho e feijdo algumas plantavam, mais ou
menos ha década de 80 pra ca ja foi diminuindo, alguns tipos de planta a producdo néo
tem mais como arroz, milho muito pouco, jerimum nao da mais, feijdo também, foi
substituido por plantas do sitio cupuacu, pupunha, acai, que os primeiros moradores
nao tinham esses sitios formados, nenhum morador saiu daqui a populacdo vai
aumentando cada vez mais, porém alguns moradores venderam areas, sobre o0s
motivos que levaram a venda de alguns sitios, ndo se sabe o motivo, comprado por
morador que veio da cidade operador de maquina que fazia ponte, outro comprou para

fazer fazenda, ndo ha conflito de vizinhos.

Eu ainda ndo vi o documento, eu sei que tem um recente, esse que
ultimamente foi entregue pelo governador, assentamento coletivo, ndo tem individual,
nao tenho conhecimento a respeito do estatuto do assentamento, somente do que foi
discutido na época da formacéo da associacdo, ndo era permitido vender terra dentro
da é&rea, hoje as coisas ja fugiram do controle, pois alguns moradores ja venderam
terras depois da entrega do titulo coletivo. Agora ndo sabemos o regimento do

estatuto.
v Recursos naturais

Quanto aos recursos naturais estdo muito defasados, e bem pouco, madeira
nao tem mais, ja foi tudo desmatado quase, rios e igarapés alguns desaparecendo
peixe ndo tem mais que tinha muito, caga, sem nenhuma iniciativa comunitaria de
conservagao ou preservacao, cada morador cuida do seu cantinho, esse cantinho é
preservado pelo seu dono, cada qual cuida do seu, planta quando tem espacgo,

mantem limpo.
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v' A producdo de farinha

A producédo de farinha era muito maior do que € agora, O processo era o
mesmo, rocar, plantar, capinar, a producdo da farinha era toda manual mais era em
quantidade muito maior, a producdo caiu muito, nessa época a gente trabalhava mais
organizado do que hoje, trabalhava na base do mutirdo, um ajudava o outro, um
trabalhava com o outro fazia farinha, trocava ajuda, preparavam os trabalhos todo junto
a producao se tornava maior, a terra estava melhor pra trabalhar, tinha mais producéo
porque tinha mais terra pra trabalhar a populagdo era menos, terra mais vigosa, outra
coisa as familias elas iam crescendo mais o0s descendentes ndo iam saindo iam
ficando sempre no mesmo grupo no trabalho da roca, hoje ndo quase a maioria sai pra
cidade pra estudar, a producdo era sempre em grupos, de familias o trabalho ia
passando de pai pra filho. A farinha era o principal produto da agricultura familiar, hoje
apenas um pouco nado mais como era antes, os que sobrevivem da producédo de
farinha sédo bem poucos, passou a ser um complemento ndo tem mais quem sobreviva
somente da producédo de farinha, naguele tempo nao tinha aposentadoria hoje tem, as
pessoas sobrevivem da aposentadoria, bolsa familia, o0s jovens vao estudando se
preparando vao saindo pra outros mercados de trabalho e vao ficando aqueles que ja
estdo um pouco cansados e vao cuidando apenas s6 seu sitio, jA tem a
complementacao, farinha, pupunha, acai tudo ele vende pra ajudar, a farinha sozinha
nao da.

v' Local de venda da farinha

A venda é feita na feira da cidade na sua maioria, 0 transporte do produto é
feito por terra, através do 6nibus coletivo, que facilitou muito porque antes era muito
trabalhoso dependia da maré, alguns igarapés ndo davam para sair qualquer hora s6
com a maré grande, era uma das dificuldades, a pessoa viajava a noite toda para
chegar na cidade, agora ndo, pega o carro seis horas da manha, sete horas ja ta na
cidade uma das facilidades. “ Em parte melhorou porque a gente dorme a noite inteira,
0 carro pega aqui de manh&, mas no tempo da canoa o0 que a gente arrumava era da
gente hoje ndo tem que dividir com o dono do transporte que € caro, para nés se torna
caro, se a gente tivesse um meio de transporte assim que levasse a0 menos a
producdo da gente que € pouco com um preco mais razoavel, ficaria melhor, a

passagem esta cara aumenta a passagem aumenta o preco de mercadoria da gente.
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Antigamente as pessoas mesmo carregavam nas costas no aturd, (espécie de
paneiro feito com talas de aruma), tinha as mulheres para arrancar a mandioca e 0s
homens para carregar, depois veio o cavalo, “cacuar’ (objeto feito de madeira para
transportar a mandioca) agora ja tem carroca hoje as pessoas nao carrega mais

mandioca e colocada na carroga puxado por animal.
v' As condicdes dos retiros

As condicdes dos retiros® houve uma grande mudanca nos retiros com a
chegada da energia era usado quatitu dobrado a brago ou ralo, hoje usa o quatitu
elétrico para moer a mandioca. Quanto a quantidade de farinha produzida antes
produzia até 30 sacos por més, hoje produzem apenas no maximo uns 10 sacos por
més, até o preco da farinha com essas mudancgas que aconteceu que fazem farinha ai
pra fora com esses maquinarios modernos, fazem grande quantidade que fez com que
a nossa farinha caisse de preco, no dia eles fazem 30 a 40 sacos de farinha por dia em
guanto a gente arruma de 3 a 4 sacos, porgue 0 nosso é manual, ainda produzem para

0 consumo e venda em média 3 a 4 sacos por més.

A farinhada, segundo Damasceno (2005), era um processo que néo envolvia
tdo somente um conjunto de técnicas e agdes sistematizadas, tendo por objetivo
final a geragao da farinha para a subsisténcia familiar. Esse processo era marcado
também por relagbes culturais, decorrentes de tradicées historicas herdadas de
povos indigenas. As casas de farinha eram lugares que faziam parte da cultura do
povo: lugares em gque as familias se reuniam, conversavam, contavam estoérias e
histérias, cantavam, dancavam etc. Seguindo essa perspectiva, Nogueira e Waldeck
(2006), estudando a cultura mandioqueira no Brasil sob uma perspectiva cultural,
citam as casas de farinha como espacos impregnados de significados, espacos de
expressao da vida coletiva.

De acordo com Kremer, Akahoshi e Cavalheiro (2017), as relacdes sociais e a
cooperacao foram ganhando destaque como mecanismo propulsor, pois atuam como
transmissores de conhecimentos nas redes. Assim, Multitemas, Campo Grande, MS,
v. 23, n. 55, p. 195-211, set. /dez. 2018 209 Importancia socioeconémica da mandioca

(Manihot esculenta Crantz) para a comunidade de Jacapetuba, municipio de Cameta,

1 Retiro ou casa da farinha: Local onde era realizado o processo para a transformagéo da mandioca em farinha
e esse processo era realizado tendo como principal fundamento o trabalho manual, a for¢ca humana.
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PA a comunidade se une com intuito de atingir os objetivos, sendo que os envolvidos
terdo atuacao sobre todo o processo e agindo sempre em prol de todos.

v A chegada da empresa Agropalma

Quanto a chegada das empresas como Agropalma que trabalham na producéo
de dendé, dizem que influenciou na producao da farinha da comunidade no sentido de
que alguém que fazia sua roca, hoje ndo faz mais, ele quer ir de manha por trabalho
para |4 para a empresa com 15 dias ele pega o troco dele, ela vai de manha vem de
tarde, passaram mais a trabalhar na didria como diarista de que por conta prépria,
deixaram de ser autbnomo. Caminha para isso cada vez mais diminuindo a producéo,
tem mais gente para consumir de que para produzir, devia ter uma iniciativa para
manter o que ja tem porque a maioria das pessoas que trabalham que ainda tem um

pedacinho de roga sao aposentados

4.8.4 Entrevista com o agricultor JBF

O senhor J. B. F. hoje com 79 anos, que também ja foi zelador da comunidade
relata que comecou a trabalhar na roca desde seus 14 anos, juntamente com seus
pais, chegou nesta comunidade com 1 ano de idade, pois seus pais eram moradores
do rio Maracapucu, ilhas de Abaeté, conta ele que antes de possuirem retiro(casa de
farinha), trabalhavam em retiros de comunidades vizinhas, a exemplo Camotim e
Curuperé-Miri, mais isto mudou quando seu pai conseguiu comprar um forno passaram
a ter seu proprio retiro, isso faz uns quarenta anos, antigamente colocavam 6 a 7
carradas de cavalo de mandioca na agua, levavam até dois dias para fabricar a farinha,
na época tinha muita mandioca, porém o preco era muito baixo, analisa que o produto
nunca foi valorizado, conta que a farinha era o carro chefe a base de sustentacdo das
familias e economia local, e ainda faziam carvdo com a lenha que restava da queima
da rogca como complemento da renda e para consumo da casa, trabalhavam na
comunidade mais em terreno de parentes, ndo era deles proprio, hoje se considera
apenas consumidor de farinha, pois a idade ndo permiti mais que ele trabalhe na roca.
Acha que o aumento da idade das pessoas, a aposentadoria, a diminuigcdo de terras
para plantar, visto que agora a comunidade esta mais povoada, tem muitas casas,

foram fatores que contribuiram para a diminuicdo da producdo de farinha na
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comunidade. E que ainda chegou varias empresas proximo da localidade que tirou
bastante jovens do trabalho da roca, que saem em busca de melhores condi¢bes de

vida e sustento das familias.

4.8.5 Entrevista com a agricultora RBF

Conhecida como “Tia Raimunda”, nasceu aos 11 de abril de 1939, hoje com 79
anos, natural de Abaetetuba, nascida e criada nesta comunidade, agricultora trabalhou

também como professora e foi a primeira coordenadora da comunidade S&o Miguel.

A comunidade Cataiandeua no comeco era apenas igarapé Cataiandeua,
fluente do Rio Curuperé, eram em média 20 familias que residiam por aqui, quanto
tudo comecou. Nos portos principais por setor eram festejados as imagens, na vila
Brito festejavam S&o Jodo, festejam S&o Miguel responsavel Cassiano Barreto,
festejavam Sdo Tomé, na vila Sdo Mateus festejavam Santissima Trindade, e também
festejavam Nossa Senhora de Nazaré, essas imagens eram festejadas nos barracées
de seus donos, nos anos 70 o que era profano passa a ser religioso, e entdo foi
escolhido Sao Miguel para ser padroeiro da comunidade com consenso de todas as
outras familias que festejavam suas imagens, nos anos de 1978 foi construida a
primeira capela de Madeira, no inicio festejavam a luz de lamparina pois ndo havia
energia elétrica na comunidade, em quatro noites de festa, com venda de cervejas, e ai
as familias todo ano eram responséaveis na doacdo dos donativos para o leildo, a
exemplo a Senhora Geralda doava peru e a Senhora Joana Brito o pato e isso

acontecia todos os anos.

No inicio havia na comunidade plantacdo de cana de acUcar, banana,
mandioca, agora tem acai, pupunha e a mandioca continua, porém antes era em
escala maior, hoje sofreu uma queda grande. Os recursos naturais da comunidade
estdo todos destruidos igarapés quase fechados, floresta ndo existe mais. Pensa em
uma iniciativa de conservacdo dos igarapés que tinha na época do pai dela que
quando faleceu acabou, porém ha um medo dessa iniciativa por conta do aumento da

pirataria nos rios.
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4.8.6 Entrevista com a agricultora MM

Agricultora nascida e criada na comunidade, desde aos seis anos de idade ja
trabalhava na roca, conta que antes tinha muita capoeira e que plantavam n&o
somente a mandioca mais também milho, e que ainda possuiam outros tipos de planta
a exemplo da laranja, e que faziam em média 20 alqueires de farinha por més, ou seja,
20 sacos de 60 quilos cada, na época a farinha era 0 meio econémico e que servia
para a subsisténcia das familias, que faziam tanto para o consumo como para a venda,
trabalhavam na casa de farinha de seu pai. A principio quando as familias n&o tinham
terra para trabalhar arredavam de quem tinha, “arrendavam a capoeira com recibo
reconhecido no cartério, ali a pessoa plantava, colhia e depois devolvia a terra para
seus respectivos donos”. Analisa que a producgéo da farinha caiu por conta do trabalho
que a mesma dar para fazer, hoje facilitou um pouco pois ja tem quatitu elétrico antes

era apenas no ralo, e o preco continua baixo visto que o preco e muito pouco.

Nessa época a comunidade ndo possuia ramais, apenas rios e caminhos,
porém ndo havia intrigas entre vizinhos pois um sabia onde terminava seu terreno
sabia onde era a sua divisa e isso facilitava o trabalho com a roca. Hoje em dia com 74
anos considera-se apenas consumidora, “a idade contribui para que eu parasse de

trabalhar na roga”.

4.8.7 Entrevista com o agricultor EP

“Analisa que antes a producédo da farinha era uma questdo econémica, pois as
familias produziam para vender e comprar outros tipos de alimentos, hoje ver que a
farinha j4 é uma questédo de alimentacéo, pois as pessoas que ainda produzem em sua

maioria Sao apenas para consumo proprio pouca coisa € vendida”. (E.P. 2019)

Uma das questbes apontadas para esta mudanca € a questdo das
oportunidades de estudos que os jovens tém hoje, as coisas evoluiram a tecnologia
aumentou e fica mais dificil de manter o jovem na roca e ai as pessoas que
trabalhavam vao envelhecendo e consequentemente a méo de obra da farinha vai
diminuindo, visto que esta méo-de-obra é na maioria familiar, pais e filhos, ou seja, 0s

filhos saem da roca para estudar e os pais saem por conta da idade avancada.
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Outra situagdo pontuada é a questdo da modernizacdo das casas de farinhas,
antes tinha o produto (mandioca) e ndo tinha tecnologia, hoje é o contrario se tem a
tecnologia € o produto estd escasso. Outra coisa, tem que ter pratica de manuseio
dessas maquinas que inovaram as casas de farinha, porque pode se tornar muito
perigoso para as pessoas, um descuido pode ser fatal, a pessoa corre muito risco.
Grande parte das casas de farinha nas comunidades vizinhas a nossa ja contam com a
modernizacdo e isso facilita a producédo fazendo com que tenha bastante produto no

mercado e com isso a nossa cada vez mais vai diminuido, vamos ficando para traz.
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CONSIDERACAO FINAL

O trabalho buscou analisar os fatores que contribuiram para o declinio
na producao de farinha de mandioca na comunidade do Ramal Cataiandeua, com
atribuicdo as circunstancias em que esta localidade deixou de ser referéncia no
cultivo desta cultura e na producédo de farinha de mandioca entre as comunidades
vizinhas. A pesquisa mostrou que os fatores que mais contribuiram para o declinio
acentuado da producao de farinha nesta comunidade estdo relacionados aos fatos
(idade/aposentadoria, pouca terra, avanco da tecnologia, grandes empresas
préximas a comunidade, desvalorizacdo do produto, muito trabalho) fatores estes
gue deixou muitos agricultores desestimulados fazendo com que eles deixassem de
trabalhar no cultivo da mandioca. O estudo revelou ainda que o declinio da producédo
de farinha de mandioca impactou na economia dos agricultores locais, visto que esta
cultura faz parte da producéo familiar e subsisténcia das familias.

Acredita-se que este estudo serviu para conhecermos as principais demandas
dos produtores rurais locais, bem como as situagbes que levaram a producao de
farinha de mandioca a declinar e condicGes de trabalho desses agricultores pelo fato
de a producdo de farinha exigir muito esforco fisico, o que levava muita das vezes os
produtores a exaustdo. Que o estudo possa servir de indicativos para orientar as
politicas publicas rurais, e a permanéncia do homem no campo, pois percebemos
que a falta da producdo da farinha de mandioca e uma despesa a mais no
orcamento de cada morador, e também coloca em cheque o desenvolvimento rural
sustentavel da comunidade, pelo fato de que os agricultores mesmo que em escala
menor ainda utilizam a mandioca como fonte alimentar, econdmica e subsisténcia
familiar.

Porém é necessario que haja muito cuidado quando se tratar do manuseio da
mandioca, devido a mesma possuir uma substancia téxica que se ingerida de maneira
inadequada pode ser muito prejudicial a saude tanto dos humanos quanto a dos
animais. Por isso é importante que haja, na escola por exemplo, uma campanha de
conscientizagdo com as criangcas, e com todos os moradores da comunidade,
enfatizando sobre a toxina e os perigos que ela pode causar na vida dos individuos,
uma maneira de fazer com que os agricultores conhegcam melhor o produto com que

eles trabalham e se alimentam, para evitar danos maiores e até mesmo a morte.
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